i ¥

EL VINO, NATURALEZA
Y TRADICION EN EL
MONTE LENTISCAL

wltural de la Vendimia, 1997.

iacion de Vil y g del Monte Lentiscal.




BIBLIQTECA UNIVERSITAR A
LAS PALMAS DE G. CANARIA
N° Documento

N Covia—__ S 0Y SE N

g
]
5
§
g
g
s
2
8
¢
4
g
E]
g
a
k4
g
§
3
s
3
3
¢
g
8
3
g
H
£
H
3
8
®



EL VINO, NATURALEZA Y TRADICION
EN EL MONTE LENTISCAL

Semana Cultural de la Vendimia, 1997.

Asociacién de Viticultores y Bodegueros del Monte Lentiscal.
Hotel Escuela Santa Brigida, 24 -27 de Septiembre 1997.

8
g
8




© iacion de Viti ¥ del Monte Lentiscal.
Coordinador de la edicién: Juan José Laforet.
PREMON. Prensa del Monte.
Depésito Legal: G. C. 386 - 1998
Fotocomposicién e impresién: TEGRARTE, s.1. - Textos, Graficos & Arte de Telde.
Tifn.: 69 55 51 - Telde - Gran Canaria.

© Del documento, de los autores. Digitalizacion realizada por ULPGC. Biblioteca universitaria, 2008



INTRODUCCION
CUARTA SEMANA CULTURAL DE LA VENDIMIA.

Por: Diego Cambreleng Roca.
Presidente
Asociacion de Viticultores y Bodegueros del Monte Lentiscal.

Iniciamos hoy la Semana Cultural de la Vendimia de 1997, celebra-
cién que ya tiene una tradicién de cuatro afios, puesto que la iniciamos con
la vendimia de 1994.

A lo largo de estas semanas culturales hemos visto desfilar por esta
tribuna a relevantes personalidades que nos han hablado de temas muy
diversos: desde «El Vino del Monte Lentiscal ayer y hoy» del profesor
Antonio de Bethencourt Massieu, pasando por otros aspectos histricos a
cargo de otros ilustres conferenciantes, hasta el «Vino como medicamen-
to» del Doctor Carlos Bosch Millares, tema este de suma actualidad, y que
ha sido tratado asf mismo por el veterinario y gastrénomo D. Sebastidn
Hernéndez, de nuevo interviniente en estas jornadas, quién estamos segu-
ros nos deleitard , como ya lo hizo el pasado afio, sobre las benéficas pro-

iedades del vino avaladas por los més reci investigadores de la
ciencia médica.

Una amplia y dilatada intervencién sobre «La Viticultura Canaria»
fue la del desaparecido Mariano Lépez Arias, hombre entrafiable,
lanzarotefio de todas las islas, quien tanto nos ayudé vy alentd, con esa
sencillez propia de los que mucho saben, y a cuya memoria dedicamos
estas lineas de recuerdo.

En estas jornadas, ademas de Don Sebastidn Herndndez oiremos al
profesor Alex Hansen y al Arquitecto Febles, quienes nos remontaran a
los origenes volcénicos de la formacién geolégica de este Monte Lentiscal
que ellos tan bien conocen, y nos mostrardn su magnifico y exhaustivo
Registro de Lagares del Monte.
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Y por dltimo cerraré las jornadas un canario universal, una figura de
renombre en la Historia de Canarias y Americana, el profesor Morales
Padrén, quien también vivié sus afios de infancia por estos aledafios del
Monte Lentiscal.

No quiero terminar esta introduccién sin aludir a un hecho trascen-
dental para los vinos del Monte al haberse conseguido, aiin con carécter
provisional, la Denominacién de Origen del Monte Lentiscal, que espera-
mos pronto en consolidar como definitiva. Ello es una satisfaccién para
todos nosotros los viticultores de la Comarca del Monte Lentiscal, y al
mismo tiempo un reto pues ello conlleva la responsabilidad de mejorar las
técnicas de cultivo, las €cnicas y métodos de elaboracion y en definitiva cl
conseguir la calidad que la tradicién y el renombre de los Vinos del Mon-
te Lentiscal merecen.

A continuacién pues tomaré la palabra el Profesor Hansen Machin
y espero que todos disfrutemos, y aprendamos, a lo largo de estas Jornadas
de la Vendimia. Muchas gracias.
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PRIMERA JORNADA.

NATURALEZA, VITICULTURA Y PATRIMONIO
EN EL MONTE LENTISCAL.
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NATURALEZA, VITICULTURA Y PATRIMONIO
EN EL MONTE LENTISCAL.

Por: Alex Hansen Machin.
Gedgrafo.
Facultad de Geografia e Historia.
Universidad de Las Palmas de Gran Canaria.

Juan Manuel Febles.
Arquitecto.
Taller de Arquitectura. Las Palmas de Gran Canaria.

Introduccién

A lo largo de este trabajo expondremos el proceso de construccién
del Paisaje de Bandama desde la perspectiva de destacar cuales son sus
valores naturales, patrimoniales y paisajisticos. Naturalmente le seguire-
mos la pista a la vid y al vino, que nos descubrird un patrimonio arquitec-
ténico inaudito de bodegas y lagares, mostrando asi a través de la evolu-
cién del paisaje, cudles son las piezas claves que constituyen esta intere-
sante y fantéstica comarca insular.

Este paisaje que ha sido calificado por la Ley 12/1994 de Espacios.
Naturales de Canarias como Paisaje Protegido, debiendo esta denomina-
cién entre otros, al interés natural de su espectacular morfologia volcdnica
y de la vegetacion termofila. Ambas asp estdn bien rep dos en
el Pico y la Caldera de Bandama y por el resurgente Monte Lentiscal, que
revive actualmente en La Caldera y sus alrededores con joven y vigoroso
dinamismo. Pero esta calificacién de proteccién se fundamenta también en
el interés vitivinicola y en el patrimonio arquitecténico, etnografico y cul-
tural que se elabord en torno a esta actividad econdmica. Todo ello junto,
participa en la elaboracién de un paisaje singular, diferenciado, dentro del
marco grancanario y regional. Veamos ahora cada uno de estos aspectos.
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La construccién del volcan.

El territorio comprendido entre Jindmar al Este, Montafa de Tafira
al Norte, La Atalaya en el Oeste y el B® de las Goteras al Sur, experiment6
un profundo cambio paisajistico en los milenios cercanos que nos prece~
dieron.

Una reincidente y tardfa actividad volcénica construy6 en este drea
de Gran Canaria un buen niimero de volcanes, como La Caldereta del
Lentiscal, M* de La Matanza, M* Rajada, La Sima de Jindmar, M* Cuesta
Las Gallinas, M* de Gallegos, M* Negra de Jindmar y el complejo especta-
cular volcén de Bandamna. Las rocas generadas por estas crupciones, sus
coladas de lavas y los «picones» que expulsaron, cubrieron los relieves
preexistentes modeldndolos al restarles rugosidad y proporcionarles otros
volimenes y texturas.

De entre todos, siendo cada uno una pieza particular y valiosa,
destaca La Caldera y el Pico de Bandama, dos edificios construidos a lo
largo de una sola erupcién. Es el de mayor volumen, unos 58.000.000 de
metros clibicos, la caldera asociada posee un desnivel de 250 m, un perf-
metro de 3,17 km y un didmetro mayor de 1100. Su génesis es también
muy particular: lo que pudo haber sido una erupcién stromboliana normal
de baja energia, como fue por ejemplo el volcdn de Tenegufa en La Palma
en Octubre de 1971, se convirtié al poco de comenzar en una peligrosa
erupcién con facies muy explosivas: la chimenea del volcdn encontré en
su tramo sur una o varias importantes vetas de agua subterrdnea que contri-
buyeron al mezclarse con el magma incandcscente, a aumentar
exponencialmente la energfa de la erupcién y por tanto, su capacidad ex-
plosiva. (Arafia, Hansen y Marti, 1988)

De esta manera, el territorio circundante se vio afectado por llu-
vias de cenizas volcénicas, por fuertes explosiones que enviaron rapidas
oleadas de piroclastos hasta estrellarse contra M* de Las Palmas y alcanzar
el Barranco de Telde, 4,5 km al sur, por coladas pirocldsticas de brechas
que inundaron con sus violentos flujos los fondos de algunos barrancos
como el de Las Goteras, y por coladas de lavas que desde el crater del Pico
de Bandama inundaron el valle de los Hoyos siendo mds tarde sepultadas
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por las abundantes cenizas negras del mismo volcan. Estos materiales cu-
brieron los bosques y la vegetacién preexistente, suavizaron las pendientes
rellenando los valles, fabricando hoyas, como ta de Los Alvarado, Caidero
de Los Lirios, Parrado, Hoya Oscura y del Alcalde, entre otras. Pero ade-
mis, el relieve se alz6 puntualmente, donde hubo ladera creci6 un cono de
cenizas, el Pico de Bandama que se alza desde los 200 m hasta los 574 de
su cima. Donde hubo un lomo, continuidad de El LLano, que terminaba en
la tablada de Las Pilas escarpado sobre la Hoya de Mondalén y La Cucha-
rilla, se creé una depresién volcénica en cuya génesis se combinan meca-
nismos como las explosiones fredticas, la actividad estromboliana y los
colapsos de las columnas eruptivas y del mismo terreno, para dar paso a La
Caldera.

Puede entenderse ahora que los materiales expelidos por La Cal-
dera y el Pico de Bandama, ocupen un drea tan extensa adin hoy, después de
que los mantos de cenizas mds di Jelgados hayan desaparecido
con el tiempo, pero debe comprenderse también que estos dep6sitos no
son homogéneos, sino que son variados, heterogéneos distintos entre si,
caracteristicos cada uno de la modalidad de su ismo volcanico. Este
hecho contribuye a realzar ain mas el interés cientifico-paisajistico-estéti-
co de esta comarca, como constata el hecho de que el volcan haya sido
estudiado por numerosos autores desde el s. XIX, siendo el aparato erupti-
vo cuaternario insular que dispone de un mayor niimero de estudios cien-
tificos, lo cual aporta al territorio que nos ocupa un valor volcanoldgico-
patrimonial, afiadido (Hansen (1987).

Mis tarde volveremos al volcén, porque €l ha sido recorrido no
s6lo por imnumerables cientificos sino que también otros curiosos visitan-
tes lo describieron con otros 0jos, con otros intereses, y naturalmente des-
cubrieron en sus laderas las vides y sus c4lidos vinos, los que ya desde el
siglo XVI Daniel Van Dame plant6 en su increfble hacienda de La Caldera.
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El volcén vestido por el bosque del Monte Lentiscal

El territorio cuya génesis acabamos de describir, fue ocupado tras
la actividad eruptiva, por un bosque de influencia mediterrdnea cuyas plantas
estdn adaptadas a vivir con escasas lluvias y a largas temporadas secas
durante el estio. Este fue el denominado «Monte Lentiscal», un bosque
bastante denso, pese a sus caracteristicas xéricas, p por varias
especies arbéreas como los lentiscos (Pistacea lentiscus), acebuches (Olea
europaea ssp. cerasiformis), palmeras (Phoenix canariensis), dragos
(Dracaena draco), sabinas (Juniperus phoenicea), almicigos (Pistacea
atlantica), mocanes (Visnea mocanera), marmolanes (Sideroxylon
marmulano), etc., asi como de especies de portc arbustivo ocupando el
sotobosque, claros y zonas més escarpadas. Algunas de estas especies pu-
dieron formar bosquetes monoespecificos o pequeios manchones
individualizados dentro o en la periferia del «Monte,» como parecen indi-
car topénimos tales como «El Sabinal» (en el lomo del mismo nombre,
situado en la periferia del Este), «El Dragonal» (en el B®. de Guiniguada,
periferia Noroccidental), «El Mocanal» situado en el interior o el «Palmital»
(al Oeste, en Satautejo). Estos topénimos u otros semejantes, se repiten en
distintos puntos del espacio que aqui tratamos.

La extension del denominado «Monte Lentiscal» no es conocida
con exactitud, puesto que no se han conservado los deslindes de los prime-
ros repartimientos de Gran Canaria. Pero, por los datos histéricos y geo-
gréficos que poseemos, el espacio que ocupé coincide con el nticleo del
territorio que fue cubierto por los piroclastos del complejo volcan de

desarrolldndose espaci entre Marzagén al Este, Motaiia
de Tafira al Norte, La Atalaya al Oeste y El B® de Las Goteras al Sur. Pero
en realidad, el Monte Lentiscal se difuminaba, transformaba y confundia
hacia sus periferias con un continuo de bosq termdfilos, especialmen-
te acebuchal d les, pal Jes, sabinares... Asi, Martinez de Es-
cobar describe hacia 1868 el sector oriental del Monte : «...se sabe, que no
hay un siglo,(...) que en la parte del Este, que abraza las poblaciones cer-
canas al mar, y riberefias de esta ciudad de Las Palmas el arbolado del
Lentiscal llegaba hasta los cerros que dominan la poblacién y, por la
misma parte del Este, en el distrito de Ginamar y Marzagdn, dominaba
tanto, hasta la actual carretera de Telde, que el camino de travesta de esta
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poblacion por el mismo centro del Lentiscal hasta el pago de Tafira, se
podia transitar por debajo del arbolado a la sombra, y sin descubrir los
rayos ni sufrir el calor del sol». La parte mas alta y himeda del mismo ha
sido recreada en la descripcin que el Doctor Verneau realizara de este
paisaje en la década de 1880: «Antiguamente, todo este lugar estaba cu-
bierto de un bosque espeso, en el que predominaba la lentisca (Pistacea
lentiscus), de la que todavia se encuentran numerosos ejemplares, pero al
lado de esta especie, abunda el almdcigo (Pistacea atlantica), el mocdn
(Visnea mocanera), el vifidtigo (Persea indica), el madroiio (Arbutus
canariensis), el drago (Dracaena draco) y los laureles (Laurus nobilis y
Laurus barbursana), que también forman grandes bosquecillos en los ba-
rrancos».

En todo caso, la interrelacién entre el joven sustrato volcdnico y el
manto vegetal termdfilo, origin una historia comtn, interdependiente
durante milenios entre volcdn y bosque, en la que la intervencién humana
ha ido jugando un papel cada vez més importante en la configuracién del
paisaje durante los tltimos cinco siglos. Los restos de este bosque terméfilo
¥ su regeneraci6n actual, constituyen un patrimonio natural de incuestio-
nable interés cientifico y social, por su composicién de gran variedad
florfstica. En la actualidad, viven en La Caldera mds de 120 especies dife-
rentes entre las que se encuentran muchos de los componentes arbéreos de
este bosque de origen mediterraneo.

El bosque y el patrimonio aborigen.

Los primeros habitantes de este territorio, los aborigenes canarios,
vivieron, trabajaron y se desenvolvieron en la periferia del monte m4s den-
0. Los yacimientos arqueolégicos més importantes se localizan en la Ata-
laya, (un importante centro alfarero); Cueva de los Canarios (un silo de
gran magnitud localizado en las abruptas paredes de la Caldera de
Bandama); cuevas del Roque en Monte Quemado; la Matanza, Jindmar,
M* de Riquidnez, Artevirgo en la M* de Tafira; Cuevas de los Frailes en la
Calzada y, por iltimo, el poblamiento de Satautejo, al parecer el mas den-
samente poblado, cercano a la actual Villa de Santa Brigida. De todos ellos,
las Cuevas de La Atalaya con su tradicional produccién alfarera y La Cue-
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va de Los Canarios, constituyen los dos hitos arqueolégico-patrimoniales
mis importantes de la comarca. En la Cueva de Los Canarios, de nuevo
surge el violento volcén: los aborigenes canarios eligieron el depésito mas
original, bello, violento y oculto que generd la combinacién del magma
con ¢l agua durante los primeros estadios de la erupcién, para excavar una
cueva alveolizada defendida por su peculiar estructura y por lo inaccesible
su emplazamiento. La huella de lo canario quedo impresa en estos lugares
«arquitecténicos» perdurables en el tiempo que nos legan de este modo un
fiable patrimonio arqueoldgico-etnogréfico.

Respecto al paisaje vegetal de la época, el Canario utiliz6 el «mon-
te» para obtcner lefia para sus hornos de cerdmica, para sus cocinas y nece-
sidades de calor, madera para sus toscas herramientas, (mles domésticos y
armas. Pero las herrami de que disp das en pledra
la idad de tala del bosque de este pueblo pri-
mitivo que no posefa por otro lado, demasiadas necesidades energéticas.

El Monte en el marco de la economia tradicional

La conquista de la isla y su incorporacién en 1487 a la Corona de
Castilla trae como consecuencia la implantacién de una nueva comunidad
humana, con formas de apropiacion, uso del espacio, necesidades energé-
ticas y tecnologfa para modificar el medio natural, muy superiores a las
usadas por la cultura neolitica aborigen. Una revolucién territorial va a
producirse en los siguientes afios, un primer y definitivo cambio en los
componentes que constitufan el «paisaje natural» del binomio volcén-bos-
que.

El emplazamiento del Real de las Palmas en la desembocadura del
Barranco de Guiniguada, introduce en la historia de 1a isla y en la evolu-
ci6én del Lentiscal un dréstico cambio, pues desde ese momento se convier-
te en el bosque de esta «cibdad», en su principal recurso energético. Ade-
mids, la proximidad de Telde en el extremo Sureste del bosque, no hace
més que acentuar la presion sobre los recursos que ofrece éste a las nuevas
actividades econémicas: el Mome Lentiscal, se convirtié en un recurso
energético de primera d para las dos poblaci principales de la
Isla.
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Entre las nuevas formas de propiedad que introduce el sistema
colonial, el Monte Lentiscal quedé incluido dentro de las denominadas de
«realengo». Esta era una modalidad de propiedad publica que permitfa un
aprovechamiento comunal de las mismas por parte de los vecinos, regula-
do por [as Ordenanzas del Cabildo. En este régimen quedarsn una parte de
los territorios de la isla tras los primeros momentos y atin, los tres primeros
siglos, tras la conquista. Pero poco a poco se irdn enajenando hasta casi su
total extincién a mediados del S. XIX. Asf pues, el Monte Lentiscal fue
desde el principio un monte de utilidad y titularidad publica. Pero tan s6lo
medio siglo después de la conquista, hacfa 1534, las Ordenanzas del Con-
cejo de Gran Canaria proporcionan para el final del primer tercio del S.XVI
una imagen depauperada del mismo, del que predicen su pronta y total
extincion si no se observan las normas y medidas, a veces muy duras, que
dictaminan las ordenanzas para su conservacion:

«Otros y porque parece y estd claro que la dicha montaiia del
Lentiscal esta muy cortada e muy talada'y en toda ella no hay lefia gruesa
a causa que los sefiores de engenios an cortado en la dicha montafia para
sus engenios hasta agora e si esto ansy pasasen toda esta ciudade vezinos
e moradores della recibirian mucho daiio e perjuizio que no habria donde
traerse leiia pa lo que fuese menester para esta dicha cibdad por ende se
ordena e se manda que de aqui adelante por tiempo de veynte afios no se
pueda cortar lefia para engenio alguno en la dycha montafia.»

(Morales Padrén, 1974).

Pero el Monte no es amenazado sélo por el hacha y las sierras de
los voraces ingenios de azdcar. A esta presién «industrial» se suma las
necesidades energéticas y de madera para construccién de viviendas, de
muebles y enseres, de herramientas y de lefia o carbén para la cocina, de tal
manera que la presi6n era tan fuerte sobre los recursos madereros, como
para provocar no sélo la desaparicién de las especies mds apreciadas sino
también la extincién del mismo bosque. La necesidad de suelos para las
tareas agricolas serd un motivo muy importante que ocasionar durante los
siguientes siglos un contindo retroceso del bosque, que serd agredido des-
de todas las periferias hacia el micleo interior mediante procesos legales -
datas y concesiones de sitios- e ilegales -usurpaciones del territorio-. Los
incendios forestales provocados tampoco estuvieron al margen de este pro-
ceso de degradaci6n del bosque.
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El primer vino

Hay que destacar que, aunque Gran Canaria vivié durante el siglo
XVI un ciclo de actividad econémica basada en la exportacién de vinos
como sustituto cada vez més importante de la cafia de aziicar, especialmen-
te hasta 1611, la comarca del Monte no pudo participar en €I, precisamente
porque era monte, es decir bosque, y su papel social y econémico en aque-
lla época era ser un imp indible recurso ico para las dos ciuda-
des mds importantes de la isla. Ello no quiere decir no obstante, que los
piroclastos expelidos por Bandama no fueran ya sustrato de muchas vides,
pero ello mds al Sur, al otro lado del B® de Las Goteras, en los territorios de
Telde, que si jugaron un importante papel vitivinicola y exportador en el
siglo XVI (Lobo Cabrera,1993).

La primera referencia histérica sobre el cultivo de la vid y la ela-
boracién de vinos es esta comarca se ha obtenido a partir del testamento de
Daniel Von Damme, un rico comerciante y hacendado de la época. A fina-
les del siglo ya habia introducido el cultivo de la vid en las laderas
apiconadas de La Caldera segiin consta en su testamento: «He plantado
vifia en La Caldera, lo que cuesta al dia 2000 ducados. La malvasia se da
bien y mejor que compre otro vidueiio y hace mejor oficio, y asi la procu-
rard 'y acabaran de poblar unos majuelos que estdn puestos (...) porque la
malvasia promete mucho por la gran fertilidad que muestran los racimos,
y el tiempo la ofenda poco, y asi podré poner mds malvasia y dejar perder
algiin que otro viduefio. Serd menester hacer una bodega abajo (en el
Fondo) para cerrar el esquilmo.» (Torres Santana, 1991).

La Caldera y el Pico de Bandama se encontraban en el corazén del
Monte, en el sector mas quebrado y himedo, lo que podrfamos considerar
como el niicleo frondoso. Sin embargo, Daniel Bandama de forma un tanto
inexplicable (puesto que no sabemos mediante que procedimientos logra
introducirse en este territorio), comenzé la roturacién de las tierras ini-
ciando la transformacion del paisaje de este territorio y la aparicién de los
primeros sarmientos creciendo sobre ceniza volcénica. jCuriosamente, en
las empinadas faldas de La Caldera!. jLos primeros enarenados naturales
de Canarias, probablemente sean los de Bandama y no los de la Geria, en
Lanzarote, tal y como se ha venido interpretando hasta el momento!.
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A comienzos del siglo XVIII aparece la segunda referencia a los
vinos en este territorio. Se refiere a un proceso juridico En la Audiencia
sobre unas tierras y mesén establecidos en el cruce del Camino Real de
Las Palmas a La Vega con el pago de La Calzada en 1717: «El arrenda-
miento se hacia con la condicion de vender en el Meson todo el vino que el
arrendatario D. Juan de Espino le pusiese al arrendador Sr. Escort, asi de
malvasia como de viduefio. (Sudrez Grimén, 1987), pero estamos
constantando la existencia de la vid en un marco temporal y geogréfico en
el que este cultivo no impera aiin paisajisticamente, sino que forma parte,
mezclado con otros productos de huerta, del paisaje agricola tradicional de
la periferia al norte del Monte.

El nacimiento del paisaje vitivinicola en el Monte Lentiscal

Durante se siglos XVII 'y XVIII se produce un retroceso continua-
do del bosque hacia la deforestacién casi absoluta. Este proceso que tam-
bién fue implicando paulatinamente a la privatizacién de las tierras, se
aceler6 a partir de 1740 y mds aiin de 1763. El Cabildo concedié sitios en
la Atalaya, Jindmar y Marzagan, y en los siguientes afios, concedié en el
sector oriental del monte las «grandes datas» del Lomo del Capén de 200
fgs. (1772), Vilchez (200 fg), y la del Lomo del Sabinal de una superficie
de 150 fgs. (1782). Comenz6 asi con un proceso de privatizacién de los
terrenos de realengo a gran escala en el Monte Lentiscal.

En 1778 se concede la «Data del Marqués de Acialcézar,» la pe-
ndltima y la mejor de las grandes datas, que privatizé 300 fgs. ya en el
nicleo central del Monte Lentiscal. Esta finca, es importante en el contex-
to en que NOS MOVemos, porque generd para el patrimonio arquitecténico
insular uno de los edificios més notables de la arquitectura tradicional cons-
truido entre 1812-1815 que es la Casa del Marqués de Acialcézar, y Siete
Lagares, el mayor conjunto de lagares y bodegas construido nunca en el
4mbito insular o regional. Asireza laLicencia de corte de pinos concedida
aD. Manuel Llarena para la obra de la casa de la Data: “Diose lizencia por
el Hustre Ayuntamiento en el celebrado este dia al Caballero Diputado del
Comuin D. Manuel de Llarena, Marquéz de Acialcdzar y de Torrehermosa
para que en el termino de dos afios pueda cortarse en los parajes del Pinal
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que le acomode, con asistencia de los guardas a quién toque, y en los
parajes que estos seftalen, Doscientos Pinos, y de ellos sacar doscientas
toras, cuatrocientas vigas, cuatrocientos jubrones, y las tijeras <8tirajalas
o venillas) y umbrales que puedan sacarse de su desbroce; cuidando dicho
Guarda, no se exceda en el niimero de Pinos cancedtdos, y silo executaran

a dar la cor di D , previniéndose que venida
quee sea la dicha madera o parte de ella se ha de presentar el Suxeto a cuyo
cargo venga con esta Licenzia a V° Corregidor, para que con arreglo a las
Notas que traiga a su respaldo del Guarda, retome la competente razén 'y
evitando fraudes por estos medios. Dado en Canarias a 13 de Julio de
1799. A 12 de julio de 1799 se ajusté esta madera con Mateo de Castro,
vezino de Arguinigui. (Archivo de Acialedzar, carpeta IX, Llarena,. Legajo
22. Afio de 1799)

El estado general del Monte en estos afios de finales del S.XVIII,
era el de un profundo deterioro. El crecimiento continuado de la poblacién
propiciaba sed de tierras y por tanto continuas usurpaciones para estable-
cer cultivos. El lefieo abusivo habia convertido previamente en eriales la
mayoria de los antiguos terrenos boscosos, si bien parte del territorio del
antiguo monte ain seguia siendo ptiblico. El bosque, o mejor, lo que que-
daba de él, se reducfa arbolados muy abiertos en el sector central y més
alto, -especialmente de acebuches- con ejemplares de edades muy diferen-
ciadas; a «ojeros» en los créteres volcénicos y hoyas piroclésticas, o a
ejemplares aislados de las especies que contenfa el bosque original, que se
refugiaron en las laderas rocosas mas abruptas de los barranquillos y en los
fuertes escarpes de la Caldera de Bandama. En loas 300 fgs. De la Data de
Acialcazar se contabilizaron 450 acebuchitos, en general brotes o brinzalcs
nuevos.

Las dos primeras décadas del S. XIX van a resultar definitivas en
lo que se refiere a la desaparicién del terreno de realengo ocupado por el
antiguo bosque. Los detractores de la enajenacién del Monte Lentiscal,
entre Jos que se encontraba muy activamente la Real Sociedad Econémica
de Amigos del Pafs, no pudieron evitar las sucesivas datas y ventas que
condujeron entre 1806 y 1818 a su total enajenacién. En 1818 el Cabildo
llega a un acuerdo de reparto de los terrenos piblicos que restaban, obli-
gando a que éste se efectiie entre los vecinos de la ciudad, pago de Tafira y
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pueblo de La Vega: un total de 538 fanegadas repartidas entre 147 propie-
tarios. La élite social acapar6 el mayor niimero de tierras que fueron al
tiempo las que posefan suelos més evolucionados, adquiriendo 379 fags.
frente a las 157 fngs. adquiridas por pequefios propietarios (el 70,4% y el
29,6% respectivamente). Ademds, esta concentracién de la propiedad en
pocas manos se agudizé antes de finalizar la mitad del siglo: «Cesmnes y
compraventas generan unos s de cc i6n prc )
por los propietarios agraciados en virtud de sucesivas compras: de los no-
venta propietarios que en 1818 posefan unas 323 fngs., se habian reducido
atreintay uno en 1856-60.» (Sudrez Grimon, 1987); Bethencourt Massieu
y Macias Hernéndez, 1977). En la misma direcci6n, apuntando hacia una
fuerte concentracién de la propiedad en pocas manos, se dirigen los datos
que, para los repartos efectuados entre 1806-14, ponen de manifiesto que
«554 fgs. fueron vendidas a tan s6lo 19 individuos en el Lentiscal»

Fue en estos afios de confrontacion social entre diferentes grupos
sociales grancanarios de comienzos del S. XIX, en donde se produjo la
gestacién de un nuevo paisaje, porque en la resolucién de Ia disputa de
quienes serfan los nuevos propietarios, estaba implicito cual seria la préxi-
ma configuracién del territorio, cual su estructura, su uso, funcién social y
articulacién interna, cual su arquitectura y su flora introducida y, en defini-
tiva, ;qué paisaje?, siendo éste la consecuencia, el producto espacial resul-
tante de una organizacion social determinada.

El que surge es el paisaje del vino, de la vifia creciendo sobre
negro picdn, de grandes haciend. deadas de arboledas exdticas, de
casas canarias solariegas dotadas de bodegas y lagares labrados en no-
ble canteria de Arucas. Es el paisaje de escasa densidad de poblamiento,
en donde el hdbitat campesino se concentra en los barrios de La Montarieta,
San Francisco de Paula, el caserio de las Casas de La Caldera, el Monte
y La Atalaya, y apenas se nota perdido entre las grandes extensiones de
vides ocupdndolo todo. Es el paisaje que ganan para si, los terratenientes
y la burguesia en ascenso. Esta nueva organizacion territorial y su paisaje
resultante, se consolidard durante un siglo y medio antes de experimentar
de nuevo, hacia 1960, el inicio de profundos cambios. Mientras, el negro
volcdn de Bandama con su extenso manto de picones, adquirié de nuevo
predominio en el paisaje como i la erupcion que lo produjo hubiese con-
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cluido en esos momentos, arrojando de sus entrafias cdlida uva en vez de
ardiente magma.

En 1827 el gedlogo Leopoldo Von Buch visité el volcdn de
Bandama y establece una génesis que denomina de los «crateres de levan-
tamiento». Es la primera vez que Bandama hace aparecer su nombre y el
de Gran Canaria en la literatura cientifica internacional. Pocos afios des-
pués, en 1837, Sabino Berthelot y Webb visitan la Caldera dejandonos una
magnifica descripcién de cudl era el uso del territorio en ese momento:
jQue hermoso espectdculo! Pasamos todo un dia en el fondo de aquella
oquedad, como si uno se encontrard en el interior de un inmenso 'y antiguo
circo que un incendio hubiese calcinado de abajo a arriba, y cuyas gra-
das, cubiertas por enormes masas de escorias, hubiesen quedado marca-
das por esas ringleras de vifias como pl das en asientos calcinad
Cuando visitamos la Caldera, este hermoso viiiedo producia un vino teni-
do en mucha estima (...); Excelente vino, per Bacco! Todavia lo recuerdo:
Webb no lo habia catado, pero ambos bebimos fuerte:

Era un vino delicioso,
ajiejo néctar de los catadores, de color rojo
y delicada fragancia, suave perfume de la parra.
Un vino para ofrendarlo a los dioses.

Hacia mitad del siglo XIX el cultivo y la produccién de vinos en el
Monte Lentiscal se habfa consolidado, las actividades de la Real Sociedad
Econormnica giraban en torno a cuales eran las variedades de uvas mas acon-
sejables, cuales las artes agricolas a tener en cuenta, cuales las épocas de
poda mejores, a introducir productos quimicos como el azufte para evitar
infecciones, a ocuparse de publicar todos los trabajos posibles sobre la
bonificacién de las vides y los vinos, preocupados como estaban por la
extension que estaba tomando el oidium En la década de 1850 laplaga del
oidium estaba generalizandose: “; De donde empero ha venido esa dafiosa
planta que hasta ahora se desconocia?... Primero invadié los vifiedos de
Inglaterra, de Italia y de Francia, despues los de Espaiia, seguidamente
los nuestros.” (El Porvenir de Canarias, Marzo, Abril, Junio de 1853).
Existié aqui por tanto, una profunda preocupacién por la suerte de nues-
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tros vifiedos. Escribe Berthelot en 1856: «; El implacable Oidium habrd
respetado por lo menos las hermosas cepas de Bandama?»

Casi treinta afios mds tarde, en los afios de 1880, el Profesor Vernuau
recorre la isla, constantando la persistencia generalizada del paisaje
vitivinicola en el drea de Tafira-Monte: «...numerosas casas de recreo que
desaparecen entre drboles y plantas de de todos los rincone
del mundo. Todas las propiedades estdn rodeadas de muros o, lo mds fre-
cuente, con setos de piteras o de tuneras. (...) En la zona de la que hablo,
la vid prospera de una forma ad, ble y por todas partes los vifiedos se
extienden hasta perderse de vista. Se recoge en abundancia vino tinto y
blanco seco, malvasia y diversas clases de moscatel. Todos son de una
calidad excelente».

En 1893, Victor Reina y Lorenzo, capitdn de barco, apunta algunos
datos que desgraciadamente atin no hemos podido constatar en otras fuen-
tes, pero que en cualquier caso abundan no sélo en la calidad de los vinos
sino también en la buena marcha del negocio: Los vinos que se cosechan
en el centro, en las preciosas propiedades del ExMonte Lentiscal y Santa
Brigida, son excelentes, desde el tinto comiin al seco exquisito; habiéndo-
se iniciado en estos ultimos afios una constante exportacién de estos pre-
ciados caldos para Inglaterra, por una casa de esa nacioén aqui estableci-
da, que hace embarques de bastante importancia, sirviéndodese a la vez
pedidos para Monte video y Buenos Aires, donde son ya conocidos.»

Este impulso de finales del siglo XIX viene sin duda respaldado e
impulsado por el reciente desarrollo portuario de la isla que queda conec-
tada a todos los conti Un flujo de visitantes en trasatlanticos y de
extranjeros transetintes o residentes, ocasiona la primera corriente turfsti-
ca a la isla, que conllevard es este drea la construccién de hoteles y la
implantacién de lo que podriamos llamar el primer turismo rural. La Atala-
yay La Caldera de Bandama se convirtieron ya desde entonces en un lugar
comiin para este tipo de recreo. Olivia Ston, autora del libro de viajes
«Tenerife y sus seis satélites», visit la Caldera en donde vio maiz, vides,
olivos y naranjos en su fondo, asi como piteras y vides en la ladera apiconada
en donde se encuentra el volcan con el Fondo. Dibujé un croquis sencillo
pero muy significativo de las Casas del Fondo y del lagar que se encuentra
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asociado, probablemente el mds antiguo de toda la comarca. ; Quizé el
mismo que utilizé Daniel Van Dame? ;Son estas también sus bodegas? Es
lo mds probable.

El patrimonio arquitecténico vitivinicola

Hoy, la comarca de Bandama se caracteriza por la espectaculari-
dad de las formas resultantes del volcanismo reciente de la isla de Gran
Canaria, y por la presencia extensiva del cultivo de la vid, de las instalacio-
nes necesarias para la produccién de vinos, y de edificaciones asociadas a
la infraestructura vitivinicola, y al uso residencial.

En el proceso de conformacién del paisaje a partir del siglo XIX
han sido determinantes la obligacién de cultivar las tierras por parte de los
nuevos propietarios, la bondad del clima de Bandama, la cercania a la ciu-
dad de Las Palmas, y sobre todo, el tipo de clase social que accedi a la
propiedad. Asi, con escasa alteracién de los perfiles naturales, se fue pro-
duciendo un paisaje humanizado caracterizado por la cubierta vegetal de
la vid sobre los suelos de picén hasta cubrir la practica totalidad de la zona.
Esta ocupacion remitié en los tltimos cuatro decenios del presente siglo,
sobre todo en los dmbitos de mayor pendiente y menor accesibilidad roda-
da cambiando las vides por otros cultivos en algunos casos, aunque la com-
petencia real ha sido la presién urbana.

Paralelamente se fue creando la red capilar de caminos y senderos
necesaria para los nuevos usos territoriales, que evolucion6 en este siglo
hacia una red jerarquizada, con crecimientos de tramas urbanas adosadas.
Esta fue aumentando con la progresiva segregacién de la propiedad y con
ella las marcas de deslinde con arbustos, pitas, vallas o muros, fueron pin-
tando nuevas mallas de lineas en el paisaje.

Paulati pero diendo a otras construcciones mas com-
plejas, aparecieron las instalaciones y ajuar necesarios para la elaboracién
del vino, los lagares y las bodegas, y con ellos, poco més tarde quizé en
cada caso, las casas solariegas de los propietarios absentistas. Estas insta-
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laciones constituyen por si mismas un importante patrimonio etnogréfico
y arquitecténico a escala insular, aunque por razones obvias, en este traba-
jo abordaremos solamente los primeros, dejando el andlisis del habitat y
otras edificaciones para otro momento.

Los lagares del Monte

El lagar esta formado por la prensa, la tina y la lagareta y es la
“maquinaria” que permite transformar la uva en el mosto liquido(ver figu-
ra). La prensa exprime las uvas en la tina y el mosto cae en la lagareta,
donde es recogido para transportar a los toneles en la bodega: “encerrar el
vino” se llama a esta tarea.

Coexisten en el Monte Lentiscal dos tipos de prensa: de viga de
madera y de tornillo de hierro. La primera es una palanca de segundo
grado donde el punto de apoyo es la horguilla donde se ancla la viga por un
extremo, la resistencia son la uvas que, introducidas y apiladas en un cerco
de tiras de madera con una fapa, y con un conjunto variable de maderos
que reparten la presion de la viga en la tapa del cerco (mallares) son com-
primidas por la presién continua ejercida por el peso de una gran piedra
colgada por el husillo del otro extremo de la viga.

La viga puede estar constituida por uno (raramente), dos o cuatro
maderos (lo mds frecuente), que se unen para darle mas peso y resistencia.
Alcanza en total los 40 cm. de ancho, 45 cm. de alto y la longitud mas
frecuente es cercana a los 9 m.. Existen vigas que sobrepasan los 11 m. La
madera de los maderos suele ser pino o mejor ain, tea.

El husillo es un tornillo largo de madera, preferentemente de
barbusano, que por la parte superior se atornilla a la viga mediante una
tuerca atravesada en la viga. La parte inferior del husillo se introduce en un
agujero ajustado hecho en la cara superior de la piedra y vertical a la mis-
ma. Hinchada con agua la madera, se ancla en la piedra. Cuando el husillo
atraviesa la piedra completa se suele utilizar un pasador para asegurar el
anclaje. Para iniciar el trabajo de la prensa se atornilla el husillo (hacién-
dolo girar con una palanca) en la tuerca, logrando con ello que la viga
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(A) Lagar tipo de "El Monte".
Axonométrica. (Explicaciones en el texto)
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descienda hasta entrar en contacto con los mallares. Al no poder descender
més la viga, es la piedra la que ahora con el giro sube y queda en suspen-
si6n en el aire, colgando de la viga mediante el husillo. Se deja asi durante
horas presionando continuamente el gueso formado por las uvas en el cer-
co. La viga transmite presi6n continua, aunque se valla aplastando la uva,
mientras la piedra esté colgada.

Por su parte, la prensa de tornillo es una maquina formada por un
tornillo vertical de hierro anclado al centro de la tina, por el que se desliza
una tuerca accionada por una palanca para transmitir presion a la tapa del
cerco. El tornillo de hierro transmite la presién de forma discontinua, ya
que cuando la uva pierde volumen al soltar el liquido, la tuerca no baja
para mantener la presién y hay que accionar la tuerca con la palanca para
acumular presién de nuevo.

Las prensas de viga en el Monte Lentiscal, se corresponden con la
generaci6n de lagares mds antiguos, emplazamientos exteriores y asocia-
dos a edificaciones de tipologfa riistica tradicional, aunque hay excepcio-
nes muy interesantes de prensa de viga alojadas en el m!enor, asocnada a
patios, y formando conjuntos més plejos con edifi -
les.

La piedra del lagar, tallada con canteria de Arucas, tiene siempre
un tallado geométrico. El més comiin es en forma de tronco de cono, con
una altura cercana a los 90 cm y didmetro inferior y superior de 85 cmy 70
cm. La geometrfa menos precisa, suele coincidir con las prensas mas anti-
guas. El peso se acerca o supcra los 500 kgr.

La tina es el recipiente en el que se prensa la uva, sus dimensiones
mas comunes estén alrededor de 360 x 360 x 70 cms, y, en el Monte Lentiscal
todos estdn construidos con canteria de Arucas, si bien las tinas que se
construyeron en los siglos precedentes en la isla fueron de madera, tal y
como ha sido estudiado por Lobo Cabrera (1993) y como atn son comunes
en islas como Tenerife: “Los lagares eran construcciones de madera, ge-
neralmente pino o tea, mientras que las prensas solian ser de barbusano,
particularmente por ser su madera sélida, sin nudos y pesada. En su eje-
cucidn se gastaban hasta 60 docenas de tablas: 20 para el tinglado, 20
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para cubrirlo y 20 para el forro. El lagar propiamente dicho constaba de
8 tablones, de a 3 dedos de ancho cada una.”

Los lagares estédn conformados generalmente por una base de en-
tre uno y tres escalones, en cuya plataforma superior, -construida con pen-
diente de evacuacion hacia el «cafio» o «vinca»- tiene un rebaje para reci-
bir las piezas verticales (una sola pieza en toda la altura) de canterfa talla-
da. Las piezas de la base son rectangulares cogidas con cal (generalmente
con ancho comiin y largo libre). Cada pieza de piedra del muro suele medir
65 cm de alto, entre 40 cm y 50 cm de ancho y alrededor de 14 cm de
espesor. Se engarzan unas con otras con machihembrados verticales y reci-
bidos con mortero de cal, se fijan con grapas de hierro por la parte supe-
rior. La piedra de esquina es especial, formando el dngulo recto y el arran-
que del muro en las dos direcciones para fortalecer el punto mas fragil de
la tina que es, la esquina. Algunos lagares, los mds antiguos sin duda, tie-
nen la tina construida de mamposteria irregular cogida con cal, y revestida
por las dos caras -interior y exterior- con mortero de cal. tal es el caso del
lagar del fondo de la Caldera de Band: Existe uno, d -
te en la roca.

Todo el borde superior del muro se cubre con guarderas de made-
ra, donde se apoyan las ceretas en las que se trae la uva a la tina para su
pisado.

Es comin que un lagar disponga de una tina con prensa y otra
libre, adosada, de las mismas di i para lar la uva mi
se pisa y prensa en la otra, aunque existen varios lagares que disponen de
tres tinas, que se usan para separar las uvas de los vinos blancos y tintos.
La tina puede estar excenta o adosada por una cara a muros, observando
siempre buena relacién con el exterior y acceso desde las vifias.

Las prensas de tornillo son mas frecuentes en instalaciones en el
interior de edificaciones, y para ahorrar espacio es frecuente que la tina se
adose a alguno de los muros de la edificacién.

Lalagareta esté siempre adosada a la tina, y bajo el nivel del suelo
de ésta, ya que recibe gravitacionalmente el mosto de la uva prensada. La
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pieza que descarga el mosto en la lagareta es la vinca o cafio. Suele tener
una geometria muy elaborada, con su parte trasera encajada y enrasada en
el piso de la tina; y el otro extremo volado sobre la lagareta a modo de
gargola. Este vuelo en forma de tronco de pirdmide, suele estar decorada
con un collarin cerca del extremo. El mosto circula por un canal practicado
en la cara superior.

La lagareta suele estar casi siempre enterrada y construida con los
mismos materiales que la tina, sus dimensiones méximas estdn en 150 x
150 x 0’60 cms. aunque -a diferencia de las tinas- presenta mucha varia-
cién en cuanto a dimensiones y .en menor medida, materiales. El fondo
tiene pendiente hacia un punto central en el que se talla un cuenco de for-
ma casi semiesférica, para poder coger hasta las mas pequefias cantidades
de mosto y mantenerla limpia.

Los muros de canterfa, se protegen con guarderas y suelen com-
plementarse con traviesas -dos listones de madera atravesados a 45° for-
mando un tridngulo con las guarderas- donde se apoyan los fercios para ser
llenados con el mosto para su traslado a la bodega. También es frecuente
que la lagareta tenga una tapa de madera durante el prolongado tiempo en
que no se usan.

Los lagares mds antiguos suelen tener prensa de viga, mientras
que los que cuentan con prensa de tormillo son més modernos, por lo cual
puede hablarse de dos generaciones de lagares o si se prefiere, de una
continiia expansién de los mismos desde principios del siglo XIX a princi-
pios del siglo XX. Los primeros pucden estar situados aislados y asociados
abodegas, 0 en un espacio semi interior (patio, porche, o interior cubierto,
abierto por una de sus caras), y casi siempre vinculados a edificaciones
risticas tradicionales. Los lagares con prensa de tormillo suelen estar en
interiores y en edificaciones de cardcter riistica-moderna o urbana-tradional.

Su distribucién territorial obedece sin duda al proceso de segrega-
ci6n de la propiedad, favoreciendo que a cada segregacién aparezca un
nuevo lagar, y al interés por acercar [a instalacién al culitivo de la vid. El
elevado nimero de lagares existente en la comarca del Monte Lentiscal
estd intimamente vinculado a la de la propiedad, y la manera tan homogé-
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nea de construirse -con canterfa de piedra-, nos hace pensar que no son
sélo consecuencia de la actividad productiva, sino, que existe un cierto
acuerdo social asociado a la idea de prestigio para que siempre se hagan de
la misma manera sin ser necesario. No se puede obviar, en estos detalles,
que las familias que van accediendo a grandes propiedades en el Monte,
son las més pudientes de la sociedad grancanaria. Este fenémeno, consti-
tuye un hecho diferenciado de la comarca por la singularidad del material,
piedra de canteria, de la tina y la lagareta. La utilizacién de la piedra de
canterfa en la construccién de la tina y la lagareta no tiene paralelismo en
otras islas, ni en otros tiempos. Este hecho se produce en el monte a partir
de la primera mitad del siglo XIX hasta el primer tercio del siglo XX,
conservandose hasta la actualidad gran parte de ellos, muchos de los cua-
les se han mantenido en funcionamiento hasta el presente. En las islas
occidentales se conserva el lagar de madera de dimensiones mas reduci-
das. En las islas orientales son frecuentes los realizados con mamposteria
revestida con cal. Resulta obvia la dependencia de los materiales disponi-
bles en el medio cercano para la construccion de la instalacién. Sin embar-
go en el Monte, la piedra se traia en carretas desde Arucas.

La bodega es ¢l espacio dedicado a la transformacién del mosto en
vino. Es, por tanto, una nave oscura y con alto grado de humedad, con
muros de mamposteria encalada y, techo de madera, y la cubierta —mas
frecuentemente cuanto mas antiguo- inclinada a dos aguas y revestida de
teja. Suelen tener como suelo una cubierta de picén o -en algunos casos
pasillo de canterfa. Solo cuando esta asociado a edificaciones mas moder-
nas (tipologfas urbana-tradicional y rural-moderna) encontramos bodegas
con cubierta plana, asociadas a lagar de prensa de tornillo.

Unicamente en la Caldera de Bandama encontramos cuevas para
la elaboracién y conservacién del vino, sin duda por la facilidad de los
sustratos apropiados para excavarlas. Otro caso singular de alto valor pa-
trimonial por su rareza, es la existencia de una instalacién compuesta por
un lagar y varias cistenas excavadas en roca, con un conjunto de canalillos
también excavados para trasladar el mosto a las cisternas desde el lagar
(lagar y bodega de Los Silos en el Lomo del Corcovado, en la periferia
occidental del drea que nos ocupa).
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La edificacién de la bodega tiene pocos huecos y de reducido ta-
mafio, buscando una ligera ventilacién y evitando la iluminacién. Las puertas
son las minimas necesarias. Esta siempre asociada al lagar y con frecuen-
cia a la edificacion residencial. La nave siempre es de una crujfa, variando
el largo en funcién de las necesidades de cada finca. El ancho de la nave da
lugar a la disposicién de dos alineaciones de toneles junto a los muros con
un pasillo central de servicio.

Del inventario de lagares y bodegas de la comarca del Monte
Lentiscal elaborado por los autores de este trabajo, podemos citar la exis-
tencia de 88 localizaciones de lagar 6 bodega (en la gran mayorfa de los
casos existieron ambas instalaciones). De ellos 15 han desaparecido de su
emplazamiento original -algunos de ellos reubicados en la zona. En la ac-
tualidad existe 70 lagares, 40 de ellos en buen estado, 20 de los cuales
estdn en activo y 20 inactivos, y 17 venden vino. Los 40 en buen estado
conservan atin el ajuar de herramientas complementarias necesarias para
su puesta en produccion.

Originalmente, 40 de los existentes eran de viga de madera, de los cuales
solo quedan 32 por haberse sustituido en 8 la viga por el tornillo. De torni-
1lo en total se inventariaron 32, desconociéndose en el resto su actual con-
figuraci6n.

Para finalizar este paseo por el tiempo en que se construy6 el tan
apreciado paisaje del Monte Lentiscal, con los elementos que merecen una
calificacién paisajistica como la que todos deseamos, terminemos dicien-
do que en las primeras décadas dcl siglo XX, las vides del Monte estaban
en alza. Juan Rodriguez Kegles, personaje importante de la vida econémi-
cay social de Gran Canaria compr6 la finca y bodega de San Juan, en el
M 1. Su accién emprendedora le llevé a introducir una prensa de hie-
tro y presion continda, francesa, de gran tamafio, tinica en el muestrario de
prensas del Monte y laIsla, y le impuls6 a la construccién de nuevas bode-
gas, en un intento por modernizar las formas de produccién. Se generali-
zan las prensas de hierro desde la década de 1880 en adelante, sustituyen-
do a las vigas de madera. 1926 fue quizd el iltimo afio de muy buena
cosecha. Después llegaron las guerras, y ambas, la Civil espaiiola y la
Mundial, afectaron muy negativamente a Gran Canaria y su economia.
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Mas tarde, otros tiempos facilitaron que todo lo agricola decayera, y que
este territorio comenzara una degradacién en lo agricola y en lo urbanisti-
co y arquitect6nico.

Pero de ellos hablaremos en otro momento. Invoquemos ahora a
Bacco, gritemos con Berthelot Abohé, abohé, porque en la nueva época
que vivimos, el milagro del vino resurge de nuevo calido y agradable al
paladar, desde las entrafias del Volcan de Bandama.
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SEGUNDA JORNADA.

VARIACIONES SOBRE EL MISMO TEMA:
ELVINO II.
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PRESENTA’CI(')N DE UN ILUSTRE VETERINARIO Y
GASTRONOMO, D. SEBASTIAN HERNANDEZ.

Por: D. Federico Cuyas Ruiz
Vitivinicultor

Me corresponde hoy p al cc de esta segunda
jornada, Don Sebastian Herndndez. Presentacién que creo se hace innece-
saria para aquellos que el afio pasado asistieron a su primera parte, titulada
«Variaciones sobre el mismo tema: el vino». Todos recordamos su entrete-
nida charla sobre el vino y la salud; el vino y la gastronomia; el vino y
otros aspectos muy interesantes.

Han transcurrido cuatro afios desde aquellos, atin cercanos, prime-
ros esfuerzos por organizar todo el sector de la viticultura y la vinicultura
en El Monte Lentiscal, por ofrecer a asociados y publico en general de
Gran Canaria, una serie de actividades formativas, divulgativas, culturales
o de promocién, y nos encontramos con la satisfaccién de vivir como un
suefio que comienza a hacerse realidad en todo su esplendor.

Esta IV Semana Cultural de la Vendimia, desde sus primeros mo-
mentos, ya nos ha mostrado el interés y el respaldo que el piiblico en gene-
ral da a los vinos del Monte Lentiscal, a un producto que consideran plena-
mente parte de la historia, de la tradicién y de la cultura de la Isla. Todos
comparten con nosotros la alegrfa por la reciente publicacién oficial del
Consejo Regulador de Denominacién de Origen para los vinos de la tradi-
cional y delimitada comarca del Monte Lentiscal, tan magnificamente es-
tudiada y definida por el profesor Alex Hansen Machin y por el arquitecto
Juan Manuel Febles, en la sesién de anoche.
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Para esta segunda jornada no ha bajado la Asociacién el listén alti-
simo que se ha trazado a la hora de proponer conferenciantes, al traer a este
aula del Hotel Escuela Santa Brigida, al veterinario y gastrénomo D. Se-
bastidn Herndndez, al que una vez mds, en nombre de nuestra Asociacion,
le agradezco su colaboraci6n generosa; una colaboracién que dejé tan gra-
to recuerdo el afio pasado. Muchos hemos sido los que releimos sus pala-
bras en la edicién del libro de la pasada Semana Cultural de la Vendimia,
pues estan llenas no sélo de profundos e i imi sino
de una sensibilidad y un espiritu que engrandece el mundo del vino y a
cuantos trabajamos en €.

D. Sebastidn Herndndez procede de una ilustre familia de Tejeda,
pero su nacimiento en la Plaza de Dofia Luisa, y su residencia en Bandama,
evidentemente le vinculan a esta comarca del Monte Lentiscal.

Don Sebastién ha sido inspector veterinario del Excmo. Ayuntamiento
de Las Palmas de Gran Canaria, con una ingente labor profesional, a lo
largo de muchos afios, en los municipios de Tejeda, San Mateo, Santa Bri-
gida o Valleseco, entre otros, gandndose siempre la confianza de los gana-
deros de esta Isla.

Esté en posesion de la Medalla al Mérito Agricola y en el pasado
afio sus compafieros veterinarios le nombraron «Colegiado de Honor», en
reconocimiento a su dedicacién a la profesién durante cincuenta y tres
afios.

Su conocimiento de los temas alimentarios y su aficién a la gastro-
nomfa hacen de D. Sebastidn Herndndez un conferenciante ideal para el
tema de su disertacion: el vino. Asi, también sabrd ganarse, una afio ms,
la atencién del piiblico, como ya hizo el afio pasado con «El vino, variacio-
nes sobre un mismo tema», del que, en breves momentos, nos ofrecerd su
segunda parte, en la que los aspectos técnicos y cientificos del vino se
conjugaran perfectamente con los histéricos y culturales, como si de una
bien armonizada sinfonia se tratara.

Asf, que como ustedes han venido a ofr a D. Sebastian, y toda pre-
sentacién debe ser corta, yo cedo sin mas la palabra a nuestro conferen-
ciante.
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VARIACIONES SOBRE EL MISMO TEMA:
EL VINO IT

hastisn Herndandez Hernand.

Por:
Veterinario. Técnico Alimentario.

El por qué del titulo de mi charla me remito a lo dicho en mi anterior
actuaci6n: El Vino L

VINO Y SALUD

En el LANCET de febrero de 1993, E.N. Frankez de la Universidad
de California d 6 que los comp no alcohdlicos del vino tie-
nen propiedades antioxidantes muy potentes que superan a la vitamina E,
incluso a la forma mas activa de esta vitamina que es el Alfa Tocoferol.

Un investigador danés, del Instituto de Medicina Preventiva de
Copenhague publicé en mayo de 1995 en el British Medical Journal y
demostré que el consumo moderado de vino disminuia el riesgo de morta-
lidad por cardiopatias a la mitad.

El estudio se realizé durante diez afios en diez mil personas compa-
rando los efectos del vino, con la cerveza o los alcoholes destilados. Se
demostré que a igual dosis de alcohol los bebedores de vino redujeron a la
mitad su tasa de mortalidad. Los de cerveza ni perjuicio ni beneficio. Los
bebedores de alcoholes destilados la aumentaron.
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Serge Renaud, director de la Unidad de Investigaci6n de Nutricién y
Cardiologfa del INSERM de Lyon, “la capital gastron6mica del mundo™,
allf esta Paul Bocusse, Renaud marcha a Canada a investigar y se sorpren-
de que hubieran paises en el mundo que no bebieran vino al comer.

Al citar Lyon, “la capital gastronémica del mundo”, como asi prego-
na la propaganda gastronémica de dicho departamento Francés, con todo
merecimiento: las mejores carnes Charoles, Limusine, los mejores pate de
Foie, los mejores vinos, los mejores restaurantes y cocineros de Francia.
Merece la pena hacer turismo gastrondmico, no todo va a ser visitas a
museos, catedrales, paisajes, etc.

A propésito de Lyon, la cultura del vino va solapada a la gastrono-
mia, me viene a la memoria la asistencia a un Congreso de Zootécnia en
Bolonia, donde me sorprendi6 la leyenda de su escudo oficial que dice:
“La muy culta y gastronémica ciudad de Bolonia™.

Lo de muy culta lo tiene bien ganado por ser la ciudad del mundo
donde primero se instituy6 una universidad en el afio 425, donde existid,
atin hoy, un colegio universitario espaiiol, que acoge creo que a doce uni-
versitarios espafioles. En Bolonia se inici6 el estudio del Derecho, también
de la Anatomia y hoy es una de las universidades més prestigiosas de Ita-
lia.

Lo de gastronémica, condicionada a su feraz entorno agricola y ga-
nadero que conlleva una oferta gastronémica imaginativa, me lo sugirié
una tarjeta postal cuyo titulo era: “Bolonia, la ciudad de las tres T".

1* T de Torres. En el casco antiguo se observan multitud de torres de
ladrillo cocido de distintas alturas, que se construfan al lado de las casas y
palacios de los poderosos econémicamente como si un simbolo de su ri-
queza, vamos, como presuncién de un signo externo. Se construian de la-
drillo cocido en un base plana de 5 x 5 m. sin cimentacién y afiadiendo
ladrillos segiin la economia del duefio. Hoy, algunas han caido o han sido
demolidas por su inestabilidad, pero gran niimero persisten hoy.
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2*T. La fuente de Neptuno, una monumental obra de bronce donde
el Dios de los Mares es arrastrado en su carro triunfal por dos grupos de
cuatro ubérrimas y monumentales sirenas y de cuyos pechos surgen cho-
rros de agua que les da una belleza espectacular al conjunto. Ya se podrén
imaginar de que T... estan tan orgullosos los Bolofieses.

3*T. Aqui viene la aportacién gastronémica de Bolonia a su escudo
y a la gastronomia; los Tortellinis.

El incremento de las enfermedades cardio-cerebro vasculares iba en
aumento en los paises del primer mundo. El Senado de Estados Unidos,
lanza en 1987 un folleto con un estudio epidemiolégico avisando del in-
cremento de las causas que ori gmaban dlChaS enfermedades y sus posibles
medidas preventivas, tales como disminuir el de grasas animal
grasas saturadas, mantequilla, beico, patés, huevos, etc.. Aquellas reco-
mendaciones muy divulgadas consigui6 reducir las muertes por accidentes
cardiovasculares en un 25 por ciento. Luego en Finlandia se hizo una gran
pafia sobre el de grasas animales con positivo ltado. La
O.M.S. publicé un preciso folleto sobre el mismo motivo en 1982 donde
enfrentaba a los Ministerios de Agricultura que preconizaban el consumo
de grasas animales, mantequilla, tocino, huevos, etc., es decir grasas satu-
radas, porque asi defendian los intereses politicos de su Ministerio y por
otro lado hablaban de la sensata y cientifica propaganda de los Ministerios
de Sanidad que preconizaban y sugerian el minimo consumo de los mis-
mos productos por ser nefastos para la salud. Y toda esta propaganda, po-
sitiva y negativa con fondos del erario piiblico. Como siempre.

Y mds reciente, de ahora mismo, es nuestra guerra a favor del aceite
de oliva, ya que nuestra “dieta mediterrdnea” es mas saludable, no olvide-
mos que en ella entra el vino tinto y que las dietas nérdicas con grasas
animales y otros tipos de alcoholes ya se estdn rechazando y, que los emi-
grantes mediterraneos de postguerra — mundial a altos paralelos de Europa
empezaron ya a “culturizar” gastronémicamente esa zona. Unido luego a
la “invasién” nérdico — turistica del mediterraneo, donde aprecian nuestra
gastronomia y nuestros vinos, se halla declarado la guerra actual. En mu-
chos paises de Europa sobran montafias de mantequilla, tocino, beico, etc.
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En resumen, o vence la mantequilla o vence el aceite de oliva. Asf

de claro. La salud no importa.

Pero habia un pafs, Francia, buenos gastrénomos, consumidores de
carnes grasas (Charoles, mantequilla hasta para freir, patés, grasas satura-
das por todos sitios), y las enfermedades cardiovasculares casi no se pre-
sentaban.

Se llegé a hablar de chauvinismo Francés, que los médicos france-
ses falseaban las causas de defunclon pues los infartos y las enfermedades
cardio- vascul: no ap disti en la casuistica propor-
cional al consumo de grasas saturadas.

Volviendo al Doctor Renaud de Lyon; Canada le despertd el estudio
del vino tinto que mantenfa a los franceses libres de la enfermedad més
comin del planeta. Al cabo de un tiempo la televisién americana CBS
dedicé su espacio “60 minutos” a finales de 1991 a explicar lo que hoy
todos conocemos como “la paradoja francesa”. El afio 1992 los vinos fran-
ceses incrementaron su consumo en Estados Unidos un 25 por ciento.

El error partfa de centrar los estudios sobre la influencia del alcohol
(etanol) sobre las enfermedades coronarias, prestando poca o ninguna aten-
cién al resto de componentes del vino tinto, mas de doscientos elementos
quimicos no alcoh6licos, que se estdn revelando como los decisivos.

El Dr. Lasuncién aisl6 lipoproteinas de la sangre y en el tubo de
ensayo se indujo la oxidacién con la ayuda del cobre. Afiadié distintos
antioxidantes. Se evidenci6 que el vino tinto tiene un poder antioxidante
muy elevado. El vino blanco tiene menos antioxidantes que el blanco y el
rosado ejercié también un retraso en la oxidacién de las grasas.

En estos momentos desde el miércoles dia 24 al sdbado 27 de esta
semana, se estd celebrando el X Congreso Nacional de la Sociedad Espa-
fiola de Arteriosclerosis, en el Palacio de Congresos de Gran Canaria, don-
de autoridades cientificas nacionales e internacionales, entre ellas el ya
nombrado Dr. Lasuncién, que actuard como moderador en una mesa re-
donda que lleva por titulo “Avances en Arteriosclerosis”.
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El Instituto Cataldn de la Vifia y el Vino INCAVI), ha estudiado el
contenido en RESVERATROL de 121 vinos catalanes. EIRESVERATROL
es un compuesto quimico natural del vino, que se encuentra en las pepitas
y hollejos de la uva, uno de los més de 200 componentes quimicos del
vino, que tiene propiedades favorecedoras de la funcién circulatoria y
anticancerigena. Segiin los investigadores del INCAVI, las mayores con-
centraciones de RESVERATROL se dan en los vinos tintos. Esta investi-
gaci6n es coincidente con la que se esta realizando en distintos centros de
investigacién de Europa y E.E.U.U.

Para valorar la importancia del vino en la salud, les comunico que
en los préximos dias 2 y 3 de octubre, se celebrard en Madrid, organizado
por FIVIN (Fundacién para la investigacién del vino), el primer Congreso
Cientifico Internacional “Vino y Salud”, en el que participarn algunas de
las principales autoridades diales en la materia y se pasara revista al
estado de la cuestién, segin las ltimas investigaciones realizadas, todas
en el sentido de conectar ¢l consumo moderado del vino con aspectos po-
sitivos para la salud. Se organizaran varias mesas redondas sobre diferen-
tes cuestiones: la dieta mediterrdnea, la prevenci6n del céncer, las enfer-
medades cardio — vasculares y las perspectivas futuras de investigacién.

ANECDOTARIO DEL VINO

Al hablar de vino, indefectiblemente y de forma obligatoria hay que
hablar de los relieves de UR y de SUMERIA. Cinco mil afios antes de
Cristo ya se habia logrado obtener vino. Luego pasamos a los papiros del
antiguo Egipto que relatan la elaboracién del vino.

La cultura, el consumo, de la leche comenz6 hace 10.000 afios. El
hombre, harto de tanta leche, invent6 el vino, hace 5.000 afios. El progreso

humano es imparable.

El vino estuvo siempre asociado desde sus origenes a la magia, el
espiritismo y la religion.

Los egipcios lo utilizaban para sus ceremonias fiinebres.
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Los griegos para sus libaciones y fiestas dionisiacas.

El cristianismo para el santo oficio de la misa.

Nuestra i6n como
relacién humana.

nutricio, y nexo de

Después de profundas investigaciones se ha llegado a una conclu-
sién.

Todos sabemos que Noé se emborrachaba, la motivacién fue que
harto de tanta agua, quiso olvidarse de ella. El Diluvio Universal, fue el
causante, el inspirador para que Noé se emborrachara. Segiin la Biblia fue
el primer borracho de la humanidad. Cuarenta dfas y cuarenta noches be-
biendo agua es demasiado.

Seguimos con la Biblia. El primer milagro de Jesucristo, fue el de
convertir el agua en vino segiin el Evangelio de San Juan 2-1-11, las cosas
sucedieron asf:

Hubo una boda en Can4 de Galilea a la que habfan sido invitados
la Madre de Jests, Jests y sus discipulos. Llegé un momento en que el
vino de la boda se habfa terminado. En esto dijo la Madre de Jests a este
“no tienen vino”.

Habia alli seis tinajas de piedra para las purificaciones de los ju-
dios, en cada una de las cuales cabian dos o tres metretas, la medida o
metreta equivalia a cuarenta litros. En total habfa unos seiscientos litros de
agua que Jesis dijo a los sirvientes “sacad ahora y llevadlo al maestresa-
la”. Cuando el maestresala probé el agua convertida en vino, que él no lo
sabia, llamé al novio y le dijo : “Todos sirven primero el vino bueno y
cuando estdn ya bebidos, el peor, pero tu has guardado hasta ahora el vino
de mejor sabor, que el que se habia servido hasta entonces en la fiesta”.
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Este milagro me sugiere dos consideraciones actuales :

1® Es normal, en una comida, empezar a degustar los vinos
de crianza al principio de la misma, guardando reservas y grandes reservas
para el final. Con todo respeto, ya Jesids habfa previsto el ritmo de servir el
vino en las comidas.

2 A cuantas bodas hemos asistido en que el vino que nos
sirven en la comida es solo conocido por el bodeguero a la hora de comer
ensucasay siacaso ano més de veinte kilémetros, alrededor de la bodega.

NACIMIENTO DEL CASTELLANO
El vino slempre tiene la extra.na pero oportunista habilidad de es-

tar pi en acc i histérico, pasando a tener el pa-
pel de protagonista en el mismo.

Corrfa la mitad del siglo XIII cuando se tiene conocimiento escrito
con algunos balbuceos de la lengua castellana, gracias a un género de lite-
ratura cultivado por los Clérigos y personas doctas de.la edad media, cuyo
nombre es el de Mester de Clerecia, en oposicién al Mester de Juglaria,
practicado por los Juglares. El poeta mds representativo del Mester de Cle-
recfa fue Gonzalo de Berceo (1198-1278), monje del Monasterio de San
Millén de la Cogolla, llamado “El Escorial de la Rioja”, a pocos kiléme-
tros de Haro donde se encuentran la mayoria de las bodegas de Rioja. Y
también a pocos kilémetros del Pa.fs Vasco, donde existe un idioma de
siglos, el v queno Gel iento del {lano a pesar
de la proximidad.

Aungque los historiadores de la lengua, dicen que el castellano es
un mal latin hablado por vascos cultos, y que la influencia vasca en la
fonética del idioma es definitiva y fundamental. Gonzalo de Berceo en su
obra consideraba con alta estima “Los milagros de nuestra Sefiora”, tiene
la siguiente estrofa:
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CA NO SO TAN LETRADO PER FER OTRO LATINO, BIEN
VALDRIA, COMO CREO UN VASO DE BON VINO.

Es la primera vez que hay constancia en castellano de la palabra
“vino”.

REFRANES

Refrén ; Segiin el Diccionario de la Real Academia Espaiiola: dicho agudo
y sentencioso de uso comiin.

Refrén : Cualquier sentencia popular repetida tradicionalmente con forma
invariable. Particularmente, las que son en verso o al menos con cierto
ritmo, consonancia o armonia, que las hace faciles de retener y les dé esta-
bilidad de forma y de sentido figurado.

Diccionario M* Moliner.

EL VINO ANEJO, LECHE ES PARA EL VIEJO.

EL VINO BUENO, ES CARO, Y EL MALO HACE DARNO.

EL AGUA PARA UN SUSTO Y EL VINO PARA UN GUSTO.

EL VINO PARA QUE SEPA A VINO SE HA DE BEBER CON UN
AMIGO.

EL VINO DA FUERZA Y EL VINO LAS QUITA.
BEBER VINO CADA DIA, PERO NUNCA EN DEMASIA.

BEBE QUE TE RIAS DEL VINO, Y DEJALO ANTES QUE SE RIA DE
TIEL VINO.

EL PAN CON 0JOS, EL QUESO SIN OJOS, EL VINO QUE SALTE A
LOS 0JOS.

EL AMIGO, EL QUESO Y EL VINO ANEJO.
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BUENO ES EL VINO CUANDO EL VINO ES BUENO ; PERO SI EL
AGUA ES DE UNA FUENTE CRISTALINA Y CLARA, MEJOR ES EL
VINO QUE EL AGUA.

EL AMOR Y EL VINO SACAN AL HOMBRE DE TINO.

A MALOS RATOS, BUENOS TRAGOS.

DESPUES DE BEBER CADA UNO DICE SU PARECER.

NI MESA SIN VINO, NI SERMON SIN AGUSTINO.

CON GOTA, NI GOTA.

AMIGOS VIEJOS PARA CONVERSAR, LENA VIEJA PARA CALEN-
TAR, VINO VIEJO PARA BEBER.

EL AGUA COMO BUEY : EL VINO COMO REY.
A BOCADO DE CERDO TRAGO DE VINO.

BEBI VINO PORQUE NO HUBO AGUA, PORQUE SI AGUA HUBIE-
RA VINO BEBIERA.

AMALA CAMA, COLCHON DE VINO.

EL VINO DEBE TENER GRACIAS DE MUJER HERMOSA, BUEN
COLOR, BUEN CUERPO, BUENA NARIZ Y MEJOR BOCA.

EL BUEN VINO EN CRISTAL FINO : EL PELEON EN EL JARRO O
EN EL PORRON.

DIJOLE EL MOSQUITO A LA RANA : MAS VALE MORIR EN VINO
QUE VIVIR EN AGUA.

DONDE FALTA EL VINO, LA MEDICINA ES NECESARIA. (En Jerez
de la Frontera tienen por Boticas las Bodegas)
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EL BUEN VINO EN COPA CRISTALINA, SERVIDO POR MANO FE-
MENINA.

CUANDO PINTAN LAS UVAS YA LAS BREVAS ESTAN MADURAS.
CON LOS MAJUELOS QUE PLANTE, BUENOS YERNOS TENDRE.
EL AGUA ACORTA LA VIDA, EL VINO LA ALARGA.

JEREZANO FINO. AL PAN PAN Y AL VINO VINO.

ECIIAR AL VINO AGUA, ES HACER DE DOS COSAS BUENAS UNA
MALA.

EL VINO HACE MUCHO BIEN A LAS MUJERES ..., SOBRE TODO
CUANDO LOS HOMBRES LO BEBEN.

CITAS LITERARIAS Y ANECDOTARIO

Milagro del vino que vuelve a hacer del hombre aquello que nunca habria
dejado de ser : Amigo del hombre.
R. Engel

El vino tiene la facultad de fortalecer el entendimiento.
Salomén

Al alba, que esta el racimo ansioso de derramar su dulce sangre.
Te traeré por la noche garnacha para cenar.

Al alba, moza, que me voy a vendimiar!

Volveré lleno de sangre lo mismo que un capitan.

A. de Foxa

Tus ojos buscaban lo que ahora

- pan, vino, amor y célera -

te doy a manos llenas porque ti eres la copa
que esperaba los dones de mi vida.

P. Neruda
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Yo tengo una bella 4nfora llena de regio vino,
que para hacer mis cantos me da fuerza y calor.
En ella encuentra sangre mi corazén latino
para beber la vida, para latir de amor.

R. Dario

Una copa de buen vino en la comida produce,
cuando menos, una hora de felicidad.
Richet

El gusto del vino es como una delicada poesia.
Dr. Pasteur

El vino es el espiritu de un pais. Se puede enjuiciar mejor la psicologfa y
los valores de un pueblo por lo que bebe que por lo que come.
Fernandez Flérez

El vino es necesario y Dios no nos lo prohibe. Si nos lo hubiera querido
prohibir las vifias serfan amargas.
Proverbio francés

El vino es la mds sana y la mds higiénica de todas las bebidas.
Dr. Pasteur

El vino es la parte intelectual de la gastronomia;
la comida es solo la parte material.
Dumas

El vino da brillantez a las campifias, exalta los corazones,
enciende las pupilas y ensefia a los pies la danza.
J. Ortega y Gasset

El grado de civilizacién de un pueblo es siempre proporcional a la calidad

y cantidad de los vinos que consume.
Babrius
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Los enemigos del vino son los que no lo conocen.
Dr. Sellier

Gracias al vino, el hombre es el tinico ser que bebe sin tener sed.
Plinio el Viejo

Con el dinero puedo comprar vino; el vino despierta mi genio y mi genio
me da fama.
Gliick. (Gran misico aleman, gran poeta y profundo pensador).

Al viento las penas:
las copas Ilamad;
que todo lo endulzan
vino y amistad.
Melendez Valdes

Donde no hay vino no hay amor.
Euripides

El vino da alegria a los hombres y juventud a los viejos; suaviza y ablanda
las pasiones del alma, como el hierro se reblandece por medio del fuego.
Platén

1Qué no darfa yo por una botella de vino!
Beethoven

Viva el buen vino,

que es el gran camarada

para el camino.

Pio Baroja.

(El dia que murié Baroja, Camilo José Cela dijo en el Café Gijon: “Ha
muerto Baroja, no dijo ni pio”).

El vino alegre huele a manzana,
y tiene aquella color galana

que tiene la boca de una aldeana.
Valle Inclan
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Vino, enséfiame el arte de ver mi propia historia como si ésta ya fuera
ceniza en la memoria.
J.L. Borges

Liquidos que brillan con todas las tonalidades del oro, desde el resplandor
rojizo del rayo del sol, al reflejo suave y aterciopelado de las joyas anti-
guas; caldos de suave fuego aprisionados en cérceles de cristal.

Blasco Ibaiez

Vivir es defenderse de la vida que nos va matando.
En esta lucha, la eficacia del vino tiene un valor incalculable.
Dr. Gregorio Maraiién.

Vivir es peligroso para la salud.
Armando Molina.

Que el vino har4 olvidar las penas del amor. Marina. Opera de Arrieta.

Con tres copas de vino ya puede construirse una doctrina profunda. (Pro-
verbio chino).

Entre 1a vajilla del refectorio del monasterio de san Jerénimo de Cérdoba,
existian unos vasos de 200 ml. de idad, con una rep i6n de
Jesiis en el fondo interior del vaso y del demonio en la boca del mismo. se
llenaba el vaso de buen vino “hasta ahogar al demonio”, para luego iniciar

el brindis con “Hasta verte Jesds”.

Las autoridades de Francia, hablando de la prohibici6n de vender bebidas
alcohélicas a los mas jévenes habian llenado las ciudades de carteles con
esta leyenda:

“ El alcohol es una muerte lenta”

Los borrachos escribieron debajo:
“Nosotros no tenemos prisa”.
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FRANCISCO UMBRAL
El vino saca del hombre otro hombre.
El vino es creador para el creador.

El vino es 4ngel caido que destruye al hombre necio pero potencia y dupli-
ca al verdadero hombre.

El queso es un chico de pueblo que se comporta mal y a su aire, que siem-
pre huele a amor en el pajar, por mucho smoking que hayan querido po-
nerle los franceses.

Cuando ya tenia esta charla terminada, y en el despacho de D. Francis-
co Marin me fue presentado el Cénsul de Bélgica en Las Palmas, y habla-
mos de VAN DAM que siempre hemos estimado fue el que dio origen a la
toponimia BANDAMA por degeneracién del VAN DAM y me sorprendié
ofrle dos cosas:

1*.- Que habfa estado en Costa de Marfil y tiene fotos de ello, que plas-
man el nombre del RIO BANDAMA.

2 - Que Van Dam, no era Holandés, era Belga, de Brujas, Flandes.
g

Ello me obligé a bucear en mi biblioteca y he llegado a la conclusién
siguiente:

TOPONIMIA DE BANDAMA

Antes de comenzar, tengo que confirmar la informacién de mi charla
anterior que decfa: «Algin sesudo investigador de Tenerife hoy se encuen-
tra investigando el origen beréber de la toponimia Bandama». Puede tener

razén.

BANDAMA: Rio de Africa, en la ex Colonia Francesa de COSTA DE
MARFIL.

52

© Del documento, de los autores. Digitalizacién realizada por ULPGC. Biblioteca universitaria, 2008



Tiene su origen en la confluencia de los rios BANDAMA BLANCO y
BANDAMA ROJO, nacidos en el macizo del Kenedugu fronterizo a unos
120 Km. de la Repiiblica de MALL

Estos dos rios confluyen en el lago KOSSUU de unos 150 Km. de lar-
g0, desde donde nace el RIO BANDAMA de unos 200 Km. que desembo-
caen el GOLFO DE GUINEA.

egeneracién de VAM DA

BRUJAS: Distrito de Bélgica en la provincia de Flandes Occidental;
consta de seis cantones que son: Brujas (capital del distrito), Damme y
cuatro cantones més.

En Brujas, ciudad cargada de Historia y Arte, como espafioles tenemos
que destacar el Palacio nuevo de los Duques de Borgofia en el que nacié
Felipe El Hermoso, padre de Carlos V. Hay casas sefioriales de familias
espafiolas como la de Gonzélez de Aguilera (en la que residi6 1.529-30
San Ignacio de Loyola), de Francisco de Puebla y Clemente de Castilla,
calles con los nombre de Cérdoba, Vizcaya, etc..., recuerdan la importan-
cia de la Colonia Espafiola durante la prosperidad de Brujas.El origen del
nombre de Brujas, viene de la palabra Brigga o Brugga en flamenco que
equivale a BREZO, planta que abunda en la llanura de Brujas.

Siglo XVIII - XIX

En 1713 Utrech. Espaiiola.

En 1794 Brujas fue capital del departamento Francés de LYS.
En 1815 Fue incorporada al Reino de Holanda.

En 1830 Entra a formar parte de Bélgica.

DAMME: Poblaci6n del dist. y canton de Brujas a 6 Km. de esta ciu-
dad. Antiguamente era importante puerto de mar y plaza fortificada. El
puerto ha ido desapareciendo y con él la importancia mercantil de la po-
blacion, pasando todo el tréfico al puerto de 'ECLUSE.
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El canal que enlaza a esta ultima ciudad con Brujas se llama también
canal de DAMME y tiene 14 Km. de longitud.

DAM: Palabra Holandesa que significa «Dique» y entra en la composi-
ci6n de nombres geograficos como Amsterdam, Rotterdam, Saardam, efc...

LIGA HANSEATICA

Liga hanseatica. Ciudades hanseaticas (Etim.del antiguo alemén
«hansen» asociarse). Especie de sociedad o confederacién de ciudades,
hasta 117, entre ellas Barcelona, Cadiz, Sevilla... formada en Europa du-
rante la Edad Media, Brujas era una ciudad hanseatica, con objeto de ex-
tender el comercio internacional, defenderlo de los piratas y ejercer el
monopolio. Como se verd no hay nada nuevo bajo el sol, es el primer ensa-
yo de la Comunidad Econémica Europea en la Edad Media.

ADDENDA

Como afiadido a mi charla anterior sobre ROMA — EL. TESTASIO,
quisiera mencionar lo siguiente:

Tan importante llegé a ser la produccién de vino en el sur de Espa-
fia que, con la incorporacién de la Bética al Imperio Romano, las dnforas
de barro que hacfan las veces de envases no retornables constituyeron —
una vez deshechas por sus usuarios — un verdadero monticulo en Roma, de
un kilémetro de perimetro y 45 metros de alto. El todavia llamado Monte
Testaccio, en un 90 por ciento de procedencia Bética.

En honor a la verdad, quien me descubri6 el Testaccio fue mi buen
amigo gastrénomo y compafiero el Iltre. Veterinario Ismael Diaz Iubero,
Delegado Mundial de la FAO en Roma que lo fue durante muchos afios.
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TERCERA JORNADA.

EL VINO ESCALA DE ENSUEROS.

da por ULPGC. Bibliot
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INTRODUCCION A LA CONFERENCIA DEL
CATEDRATICO D. FRANCISCO MORALES PADRON

Por: Dr. Juan José Laforet.

Al introducirles hoy la cc ia que, a i i6n nos brindaré el
profesor D. Francisco Morales Padrén, pudiera hablar de un nifio que, hace
ya muchos afios, corrfa, jugaba, sofiaba, en su Santa Brigida natal, en todas
sus inmediaciones, con la vista puesta en la inmensidad de la Cumbre cer-
cana, por El Castafio y Las Tres Piedras, por los altos de o por las fértiles
fincas de La Angostura, desde La Atalaya, a la vista amplia y sosegada de
los vifiedos por Bandama y el Monte Lentiscal. Es ese «paraiso perdido en
el que transcurri6 la infancia y se comenzd a forjar un hombre, ese «parai-
so» al que se vuelve muchas veces en la vida pues, como sefialé el Dr.
Marafién, «en la vida obramos muchas veces para bien o para mal, como si
fuéramos nifios».

Pudiera referirme también a un 4mbito determinado, a un rincén de
Gran Canaria ensefioreado de vides, de frutales, en la plenitud de su belle-
za, por huertas y jardines, entre magnolios, flores de mundo, geranios,
hortensias y no se cuantas variedades mas. Serfa recordar los ojos de aquel
nifio iados ante el fuego inesperado que, como una monumental e
inesperada hoguera sanjuanera, se alzaba alo lejos, sobre el Monte Lentiscal,
cuando un incendio devoré en Hotel Santa Brigida, este mismo que, re-
construido, hoy ocupamos.
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Pero todo ello serfa remitirme a dos libros exquisitos, a dos textos,
que, andando el tiempo, aquel nifio, ya maduro, legé a sus paisanos en
forma de memorias y bajo los titulos de «He Vuelto» (1991) y «Adviento
de Adolescencia» (1993).

Pero aquel nifio, ya joven, formado en el inolvidable colegio «Viera
y Clavijo», en la fuente inagotable de la biblioteca de El Museo Canario, y
tras un tiempo en las aulas de la universidad lagunera, surcé un camino que
durante siglos llené la historia de las islas, una ruta que le llevé hasta Sevi-
lla.

Y, poco a poco, afio tras afio, hizo suya aquella ciudad y ella le adop-
t6 aél. e su intimo y buscado carifio surgen también muchas obras, algunas
con titulos como «Encuentro con Sevilla», «Guia sentimental de Sevilla» o
«Sevilla sin secreto», hoy auténticos y apreciados cldsicos para una biblio-
grafia hispalense.

Sevilla, durante casi seis décadas, ha sido para €I, junto a su familia,
su esposa, sus dos hijos, la universidad, el Instituto de Estudios Hispano
Americanos, la Cétedra, la responsabilidad de dos Colegios Mayores, El
Archivo de India, la Biblioteca Colombina de la Catedral Hispalense, La
Real Academia Sevillana de la Buenas Letras, o el Fondo de Cultura de
Sevilla, que en la actualidad dirige con ideas claras y enormemente efica-
ces.

Si D. Francisco ha recibido numerosos premios tanto en Espafia,
como en numerosos paises de América y Europa, entre ellos la Encomien-
da con Placa de Alfonso X el Sabio, la Orden de Andrés Bello en Venezue-
1a, la Orden del Mérito Civil en Perd, Doctor Honoris Causa por varias
universidades, Premio ABC de Sevilla, Premio Leoncio Rodriguez de El
Dia de Santa Cruz de Tenerife, hijo predilecto de su Santa Brigida Natal,
Hijo Adoptivo de Las Palmas de Gran Canaria, Pregonero de la Semana
Santa de Sevilla -dice una vieja tradicién sevillana que lo més importante
de Sevilla es ser pregonero de su Semana Santa-, y distinguido con el Can
de Plata del Excmo. Cabildo Insular de Gran Canaria, entre otros muchos
galardones y reconocimientos, estimo que lo mas singular en su curriculum
es el ser el tinico, o al menos uno de los poquisimos casos -y yo no los
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conozco-, que redine en una misma persona los premios de dos Comunida-
des Auténomas, al concedérsele tanto el Premio Canarias por el Gobierno
de Canarias, como el Premio Andalucia por la Junta de Andalucia.

Sin embargo, creo que el mejor galardén que puede hoy recibir es el
ser ido, por varias i no sélo de historiadores, de
americanistas, de hispanistas, sino de todo el orbe culto en general, como
un simbolo vivo y efectivo de ese camino histérico, econémico, social,
humano y muy real, de ese camino de ida y vuelta que desde Sevilla llega
a América, con sus Islas Canarias como puente ineludible.

Este es también su camino, un camino -y entre otras muchas inicia-
tivas, ha dejado los prestigiosos «Coloquios de Historia Canario-America-
na», en la Casa de Col6n- que ha plagado de magisterio, de personas que
han aprendido mucho de €1, de sus conocimientos y de su talante vital; de
personas que como €l hoy también procuran recorrer y hacer camino, un
camino de entendimiento, de conocimiento, de amistad y de paz.

Asi, no me extrafia su empefio por trazar libros como «Sofiando
Caminos», «Caminos de la Tarde», 0, ya en un terreno cientifico, ese mag-
nifico y atn no superado «Atlas Histérico Cultural de América». Esa
América de la que estudié su pasado con enorme rigor y profundidad, como
también ha hecho con Canarias y Andalucfa, y a la que dedicé muchisimas
péginas, desde la temprana publicacién de su «Jamaica Espafiola» o los
dos tomos dedicados a la «<América Hispana».

Ni siquiera en su intima pasién literaria olvida su vocacién
americanista, y esta unién puede palparse en su libro «América en sus
novelas». De esta larga vinculacién con lo literario, de su incansable acti-
vidad periodistica, hoy quiero resefiar un libro delicioso: «Cuadernos de
Punta Umbria», una serie de relatos enormemente evocadores, y que a él le
traen de nuevo la p ia de otro lugar enor querido, Huelva.

La fecundidad de su obra cientifica, literaria y periodistica, se refle-
jaen su enorme capacidad para la amistad, para el encuentro fraterno, todo
un talante peculiar que le permite ser hoy lo que fue su primera vocacién,
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un ico Embajador, un verdadero Diplomatico al servicio del encuen-
tro y la amistad entre los pueblos de América y Espaiia.

Esta noche, de luna llena de la vendimia por el Monte Lentiscal, en
la que la voz y la palabra del pregonero invoca, un afio ms, al mosto joven
e inquieto en sus barricas, la siempre universal visién de D. Francisco
Morales Padrén haré de su intervencién una elocuente disertacién sobre el
vino y la literatura, una conferencia que, estoy seguro, serd todo un pregén
de esta vendimia de 1997.
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BOHIO DE LAS ESTRELLAS

A D. Francisco Morales Padrén

Por las sendas de la marea
la palabra como velero
surca el rastro impreciso
de una irrepetible alborada.

En el «bohio de las Estrellas»,
rasgueos de guitarras

y el son inescrutable

de una marimba caribefia,

al compas infinito

del agua contra el arrecife;

y en tus manos,

isla morena,

el méas bello coral de la noche,
un lucero,

sustraido en el amplio firmamento

de tu océano.

© Del documento, de los autores. Digitalizacién realizada por ULPGC. Biblioteca universitaria, 2008



EI mdstil,

trianero y cimbrefio,

de esta nave atlantica

prefiada de futuro,

es un ansioso preludio

de tu ritmo incansable,

Isla Dominicana,

danza de tres continentes

para una sola coreografia insular.

Suefio, suefio, suefio,

anoche muchos sofiaron

y estaban ya despiertos,

sin saberlo,

arruifados por el viento en las palmeras,
en la plenitud de tus playas,

cuna mullida de arena fina

para una nueva creatura

hija de varios mundos

sabios y milenarios.

En el «Bohio de las Estrellas»,
malaguefias, isas y joropos,

el malvasia canta en el alma

de los islefios de dos orillas;

y, donde las manos se alzan

en un brindis incanzable,

el vino, tras la vendimia,

gime y suefia

en el universo de su bocoy islefio.

Juan José Laforet
IV Semana Cultural de la Vendimia
Monte Lentiscal, septiembre 1997.
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EL VINO ESCALA DE ENSUENOS

Por: Francisco Morales Padrén.
Catedrdtico.

La mafiana que Diego Cambreleng y Juan José Laforet tuvieron la
deferencia de visitarme en la Casa de Col6n y honrarme invitindome a
participar en esta Semana Cultural del vino, incurrf en la debilidad de aceptar
sin que mediase por mi parte regateo alguno y sin yo hacer un inventario o
repaso de mis posibilidades. Ante su invitacién recordé -y creo que se lo
dije a ellos- los versos del poeta persa Omar Khayyam lefdos en mi juven-
tud y los consideré, muy a la ligera, respald6 a mis posibilidades. Luego,
mas tarde, al enfrentarme o conocer la bibliografia que estas celebraciones
han inspirado, me encontré con una realidad que en buena parte me amila-
né y opacé mi inicial euforia y buena voluntad. Quienes me han precedido
han sido notables historiadores, cientificos y ensayistas que han analizado
magistralmente todo cuanto al paisaje y vino del Monte Lentiscal se refie-
re. Si no querfa repetirme estaba obligado a discurrir por nuevos senderos.
(Cuales? Era mi dilema.

Pensé que yo, en mi condicién de americanista, estaba en condicio-
nes de disertar sobre la aventura que significé la introduccién del vino en
América, junto con sus hermanos el trigo y el olivo trilogfa soporte de toda
una cultura y de gran transcendencia religiosa. En este tltimo aspecto, el
religioso, reflexioné si serfa aceptado hablar en torno al simbolismo del
vino, o sobre el vino en la Mitologfa cldsica, y acabé desechando ambos
temas. Por momentos me incliné a exponer lo que ha sido el vino en la
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pintura, para lo cual contaba con algiin que otro estudio y la proyeccién de
los cuadres elegidos, que dotarfan de entretenimiento a mis palabras. Por
mi mente desfilaban las tablas holand con fiestas p en las
que el vino corrfa abundantemente y los bodegones, sobre todo el XVII
(Caravagio, Moilla, Van Schoten, Flegel, etc). Recordaba las espléndidas
tablas de Franz Half o de Ribera con «El alegre bebedor» y «El alegre
miisico» y los tipos que representan a los sentidos alzando las copas
desafiantes o acariciando la botella maternalmente. Sin olvidar «El Triun-
fo de Baco» o «La Bacanal» de Tiziano en la que satiros y vino se arremo-
linan alrededor del dios bebiendo y danzando hasta caer borrachos. Y asi,
sin haberme decidido por nada en concreto, me puse a leer y a tomar notas,
comenzando por releer los versos de Omar Khayyam. Lo que sigue es el
resultado de esas lecturas y anotaciones. Temo reducir mi ponencia a bue-
nas y hasta bellas palabras y a una mala realidad, o, como dice el refréan,
temo limitarme en mi intervencién a «Pregonar vino y vender vinagre».
Espero, sin embargo, que ellas, tal como versific6 Gonzalo de Berceo,
merezcan «un vaso de bon vino».

Quiero, sin embargo, referirme a algo personal que ya en mi librito
«Adviento de adolescencia» tuve ocasién de contar y que alude al paisaje
y al vino del Monte. Yo tengo mi infancia llena de paisajes, olores, sabores
y sonidos. En este sentido los domingos de mi infancia eran especiales, no
s6lo porque vistiésemos trajes reservados para la fecha -¢l traje o la ropa
de los domingos-, sino porque también el ment familiar hacia honor a un
plato siempre repetido: el puchero. Puchero y vino del Monte, cuyos sabo-
res y olores recuerdo. Pero el domingo ademds poseifa un singular atracti-
vo: la peregrinacién al Cine Wood. Ir al Monte caminando desde el pueblo
ofrecia el encanto de la ruta entre eucaliptus y vifiedos por unas urbaniza-
ciones cuyos bellos chalets yo identificaba con las mansiones que apare-
cian en los filmes de la familia del juez Harvey y Mike Rooney, Shirley
Temple, Freddie Bartolomew, y Diana Durbin... Aquello era un mundo
feliz, un mundo lleno de belleza y felicidad, sin problemas, en el cual se
refugiaba nuestra imaginacién de nifios sufridores de una existencia preca-
ria. Sufridores de unas guerras que no hicimos, pero sentimos.

Y hecha esta incursion a nuestra adolescencia, ya lejana, retrocede-
mos en el tiempo hasta finales del III milenio (2.300 a.C.) para encontrar-
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nos con las mas remotas noticias referidas al cultivo de la vifia y elabora-~
ci6n del vino. A juzgar por las fuentes conservadas la explotacién de la vid
en aquel entonces estaba reservada al palacio real o al templo, cuyos fun-
cionarios controlaban la labranza y produccién vinicola. El vino era un
producto de lujo, de prestigio, cuyo uso estaba restringido a determinados
grupos sociales, los cuales, mediante su consumo, entraban en contacto
con la divinidad. Este carécter primigenio del vino le acompaiiard en difu-
sién y consumo de Occidente, donde se populariza y llega a ser un elemen-
to basico de la cotidianidad. Su papel serd clave en los procesos de
transculturacién o interinfluencias entre culturas distintas. Seguird siendo
parte esencial de los rituales religiosos al estar dotado de un significado
simbélico, pero también jugara un papel significativo en el campo econé-
mico, y se relacionaré con la préctica de la hospitalidad que une al anfi-
trién con el huésped al ser el vino un elemento de solidaridad. Las razones
religiosas para consumirlo, que implican restriccién, han quedado atrés.
El vino no es tinicamente para los dioses o para los que con ellos se rela-
cionan. El vino es un buen amigo del hombre que lo consume segiin reza
un dicho por cinco motivos: la llegada de un huésped, la sed presente y
futura, la bondad del vino, y cualquier otro motivo...

Y es que el vino al decir de la Celestina, quita la tristeza del corazén
mas que el oro y el coral, da fuerza al mozo y al viejo, pone color al desco-
lorido, suministra coraje al cobarde, diligencia al flojo, conforta los cere-
bros, saca el frio del estémago... Casi, casi, las mismas virtudes que Vicen-
te Espinel le atribuye en «El escudero Marcos de Obregén»: el vino da
fuerza al corazdn, color al rostro, quita la melancolia, alivia el camino, da
coraje al mas cobarde, y templa el higado y hace olvidar todos los pesares.

El refranero, tan lleno a veces de sabidurfa popular, se hace eco de
las virtudes del vino y también de sus inconvenientes que ya la Biblia y
Plauto, por citar notables ejemplos, se encargaron de sentenciar: el vino
excita y quien se tambalea no es juicioso; hay que tener buen cuidado con
€l pues es un luchad POSO, que i sujetdndonos por los pies.
Que lo diga Noé.

En esto de los elogios y denuestos todos depende del destino que a
€l se le de. Shakespeare, buen catador a juzgar por lo que sus personajes
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manifiestas, asegura que «El buen vino es una excelente y jovial criatura
de Dios, cuando se hace de él un uso moderado». No es cierto, apostillamos
por nuestra parte, que «Quien es amigo del vino, es enemigo de si mismo»
ya que la verdad del acerto estd subordinada al grado de adiccién a €I, tal
como advierte el eclesidstico «Beber vino con moderacién es salud para el
alma y para el cuerpo» ;A quién da vida el vino?, se pregunta la Biblia
(Ecles. 31, 27). Al que lo debe con comedimiento... Alegria y gozo y euforial
es el vino bebido a su tiempo y con tiento. «Quien bien bebe, bien duerme,
y quien bien duerme, piensa bien; quien piensa bien, bien trabaja; y quien
trabaja bien, debe beber bien». El vino mas usado es dafiino. Y de ello
pudiera deciros algo Edgar Alan Poe, muerto en delirium tremens, y al
que debemos un alucinante relato, «La barrica de amontillado», en que la
tentacion de este lleva a la muerte por emparedamiento a un personaje que
presumia de ser gran catador.

Hay quienes creen que el agua acorta la vida y que el vino la alarga;
y hay quienes vinculan a este con el amor. Euripides en «Las bacantes»
sentencia que «Donde no hay vino no hay amor». Pero es en el «Cantar de
los cantares», en una de las mas bellas joyas de lirica mundial, donde el
maridaje vino-amor alcanza cotas insuperables: «Son mejores que el vino
tus amores», afirma por dos veces el amado (1,3; 4,10), que concibe los
pechos de la amada «como racimos de uva» (7,9). Es aqui, en Oriente, la
sede del Edén, la cuna del vino, el lugar en el cual se han compuesto los
mejores versos y la mejor prosa poética inspirada por el vino y el amor.
Quizd el ejemplo mas sot li deello lo en un autor persa
del siglo XII ya mencionado, Omar Khayyam, responsable de unas cuarte-
tas conocidas por «rubayat», que el poeta grancanario Diego Navarro puso
en logrados versos castellanos al decir de su traductor José Gibert. Khayyam
es el vate por excelencia del amor y del vino, «Sin amor y sin vino, la vida
es nada». Omar Khayyam canta el goce de la vida, la contingencia de las
cosas, el presente, las rosas, los efebos: «No dudes en beber y gozar del
amor/ Tendré tarde o temprano que dormir bajo tierra sin mujeres ni ami-
gos». Amargo, irénico y sensual, Khayyam condensa en poéticas reflexio-
nes miltiples concepciones filoséficas. Canta la belleza de la vida, acepta
su brevedad y, por lo mismo que es corta, nos incita a no perder el tiempo
averiguando el porqué de ella. Exalta los placeres terrenales del acontecer
humano -vino y amor- y aconseja no lamentarse por el pasado o el futuro,
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pues sélo existe el presente. Para nada como un jardin, un jarro de vino u
una joven sin afanes ni amarguras. Ellos representan su paraiso y su infier-
no. En otra ocasién cifra la felicidad en una gota de vino de color rubi, un
pedazo de pan, un buen libro de versos y la amada. El vino como vemos,
siempre presente como elemento integrador de la dicha. No en vano el
vino es una creacién de Dios y una de las mas hermosas muestras de su
poder.

Un sorbo de buen vino vale mas que el imperio de este mundo. El
desvanece los temores y nos da la quietud anhelada. Goza, pues, aconseja
Khayyam, que después de nosotros, después de nuestra desaparicién, la
luna ha de morir y nacer muchas veces, sin que nosotros estemos ya pre-
sentes. «Alimentadme con buen vino, -solicita el poeta- haced que cuando
muera se me lave con vino y sea mi atatid de madera de cepa «. Similar
peticién repite en otras cuartetas:

«Con mis cenizas quiero que se fabrique un jarro. Quien sabe/ si al llenarlo
de vino hasta los bordes, renaceré a la vida.»

«Quiero,-insiste-, que cuando muera con vino se me lave y que se rece en
nombre del amor y la copa.

Quiero que cuando muera borren todas mfas huellasy/ y para que mi vida
sea ejemplar, que amasen / en vino mis cenizas; y con ellas construyan/ la
tapadera de una tinaja para vino.

Cuando muera, intentad reanimarme con vino / si no lo consegufs, lavad
con él mi cuerpo / y amortajarme con un sudario de pimpanos.

Créeme, bebe vino. El vino es vida eterna, / filtro que nos devuelve la
juventud. Con vino/ y alegres compaiiias, la estacién de las rosas / vuelve.
Goza el fugaz momento que es la vida».

Cuando Khayyam elogia la inmediatez, canta al vino o magnifica a
la taberna («Que sea nuestro tesoro el vino, y nuestra casa la taberna») nos
recuerda a los goliardo medievales estudiosos libertinos, aunque estos son
menos platénicos.

«Es mi propésito, -canta un goliardo- morir en la taberna / el vaso de

vino junto a la boca muriente / para que al llegar digan los coros angélicos:
/ Que Dios sea propicio con este bebedor... ... No sepas de otra senda que
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la de la taberna / ni aspires a otra cosa que al vino, amor y misica. / Con la
copa en la mano, con el odre a la espalda, / bebe, bebe querido y calla, calla
siempre».

Los goliardos, casi siempre clérigos vagantes con 6rdenes menores,
eran estudiantes o profesores que en el siglo XII, el mismo de Omar
Khayyam, andaban de ciudad en ciudad buscando las mejores escuelas y
maestros. Llevaban una vida alegre. Visitaban burdeles y tabernas, compo-
nian versos, cantaban, bebian, jugaban, mendigaban y estudiaban. Eran
unos rebeldes intelectuales contra la sociedad estamental establecida. A
ellos debemos una poesia cuyo numen lo represent6 la primavera, el amor
fisico por lo general, la alegria, la taberna y el vino, el juego y la sétira
contra la corrupcién. Las composiciones tabernarias junto con las satiricas
son las mas singulares de su repertorio. En las canciones baquicas el go-
liardo alaba al vino y a la taberna, escenario en el que conviven bebedores,
jugadores, y mujeres alegres:

«Cuando en la taberna estemos,
no nos cuidamos de la tumba.
sino que nos lanzamos al juego
y nos afanamos en €l.

Bebe el dueiio, bebe la duefia
bebe el caballero y el clérigo,
bebe él y bebe ella,

bebe el siervo con la criada,
bebe el rdpido, bebe el perezoso,
bebe el blanco, bebe el negro»

Beben todos: el constante, el voluble, el ristico, el sabio, el pobre, el
enfermo, el desterrado, el ignorante, el nifio, el viejo, el prelado, el decano,

la hermana, el hermano, la vieja, la madre

«bebe esta y bebe aquella
beben ciento, beben mil»
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Sabemos cuanta idealizacién rodea al mundo de los poetas, maxime
si son orientales como Omar Khayyam. Este sublima al vino y al amor
segtin hemos tenido ocasién de comprobar. El refranero popular, mas rea-
lista que la rapsodas, previenen contra ambos porque «La mujer y el vino
sacan al hombre de tino» y «Vino y mujer son dos cosas de temer», porque
«Las mujeres y el vino hacen errar el camino»: El eclesidstico (19, 2) no
dudaen aconsejarnos que refrenemos nuestros deseos pues «El vino y las
mujeres extravian a hombres inteligentes».

El hombre, en efecto, no debe anular su voluntad frente a todo aque-
1lo que atente contra su condici6n de ser racional. Los rostros embruteci-
dos velazquefios de los borrachos o los brincos de los stiros ticianescos
estdn mas cerca de los irracional que de lo racional. La mujer y el vino
pueden descomponer al individuo y aquel que parecfa mas inconmovible
se torna en marioneta. Un primer sintoma de esta claudicacién o derrota
los constituye la locuacidad. El vino desata la lengua por aquello de «Do
entra beber, sale saber». Es decir, se nos advierte cuan facil se incurre en la
verborrea bajo los efectos de un buen caldo; lo mismo que se nos avisa que
la amistad contraida durante la bebida casi siempre es frégil. El goliardo,
con su lenguaje descarnado, reconoce que «El cabrén cuando bebe / dice
1o que no es debido / cuando esté bien bebido, / hace lo que no se debe. / Yo
cuando he bebido bien / hecho fuera todos versos. / Pero cuando estoy
seco, / mi corazén no dice esto, eso o aquello...»

Una sentencia latina, «In vino veritas», (en el vino estd la verdad)
recoge lo que hemos venido exponiendo, que el individuo si bebe demasia-
do se torna parlanchin y confiesa lo que no dirfa sobrio. («Después de
beber cada uno dice su parecer»). Horacio aleccion6 que Baco o Dionisos,
el dios del vino, descubre los pensamientos, secretos. Y la sabiduria del
Quijote ampli6 las consecuencias recordando «Se temperado en el beber,
considerando que el vino demasiado ni guarda secreto, ni cumple palabra»
(2* Parte. Cap. 40).

Nada menos que el filésofo Soren Kierkegaard, es autor de un opis-
culo, que, precisamente, titul6 «In vino veritas», en el que se cuenta como
un personaje, con el fin de discutir sobre la naturaleza femenina, invita a
cenar a unos amigos que, bajo el lema «In vino veritas», han de pronunciar
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sendos discursos in vino, «puesto que el vino es la defensa de la verdad,
como esta es la apologia del vino». El anfitrién propone a sus invitados,
que, una vez ingerido la adecuada cantidad de vino y se encuentren «en ese
estado peculiar en que se le desata a uno la lengua y dice muchas cosas que
en otro caso guardarfa muy bien de silenciar», pronuncien un discurso.
Los reunidos, al escuchar la proposicién comenzaron a discutir en torno a
las relaciones que existen entre los vinos y los estados de conciencia, asi
como sobre los temas a desarrollar que eran el amor y las relaciones entre
ambos sexos. Interrampimos aqui el resumen del citado ensayo y dejamos
que el interesado indague por si mismo el contenido de los discursos y el
resultado final de tan singular encuentro.

Olvidemos lo malo del vino. Retengamos tGnicamente sus virtudes.
Recordemos, con Ovidio, que no sélo libera a la lengua, sino excita la
mente, infunde valor, aviva la imaginaci6n, borra los pesares, atenda las
preocupaciones que huyen si se les riega con él. «Bonum vinum laetificat
cor hominis»; el buen vino alegra el corazén de los hombres reza el
Eclesiatés. Y Omar Khayyam nos hace una dltima confesién: cuando bebe
entiende lo que dicen las rosas, la amapola y el jazmin, y ain comprende lo
que decir no saben los libros y su amada.

Constituye una auténtica sorpresa, por lo que tiene de confidencia,
escuchar al severo Don Antonio Machado declarar que €l sigue los dureos
consejos del vino, «que el vino es a veces escala de suefios».

Brindemos porque el vino nos sirva siempre para ascender a las

ilusiones, nos sirve para sofiar. Brindemos con el anénimo inglés y repita-
mos con €]
«Brindo por todos aquellos a quienes amamos; brindo por todos aquellos
que nos aman; brindo por todos aquellos que aman a quienes aman a cuan-
tos aman a aquellos que aman a los que nos aman». Brindemos por noso-
tros.

Punta Umbria, julio de 1997
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bastidn Herndnde e

Conferencia de D, I fiado en la mesa por
D", Dicgo Cambreleng Roca y D", Federico Cuyds Ruiz.
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Conferencia de D°. Francisco Morales Padron, acompaiiado del
Presidente de la Asociacion y de D°. Juan José Laforet que le presento.

Inauguracion del segundo monumento a la "Zona Vitivinicola del Monte
Lentiscal”, en la carretera de los Hoyos, por el concejal de urbanismo del
Ayuntamiento de Las Palmas de Gran Canaria, D°. Jorge Rodriguez,
acompaiiado por la Directiva de la Asociacion.
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