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nriRODUcciou 

Es cosa muy importante que todo comerciante al fundar un 

negocio 6 la explotación de un producto, ha de preveer el "be­

neficio ó riesgo que la inversión de su capital pueda propor­

cionarle. Asimismo ha de tener un concepto definido acerca de 

la oportunidad que se le presenta el realizar un buen negocio. 

TTo se le escatimará la ocasión que se le presenta en el merca^ 

do al observar que algún artículo ó producto es inferior en -

cantidad a la demanda del público, que ciertos establecimien" 

tos no dan abasto a la clientela ó están realizando pingües -

beneficios, ó el presentar un producto en el mercado, por 

otro sistema de venta distinto al que en realidad existe, fa­

cilita el desarrollo de un buen negocio. 

Si bien podemos decir que el mayor ó menor progreso de -

un negocio depende del carácter y capacidad de la persona que 

está ai frente del mismo, teniendo en cuenta calidad y condi­

ciones del producto, para su mejor aceptación en el mercado, 

como es el caso del vino a granel en mejores condiciones que 

el embotellado, ya que aquel es de precio más asequible al — 

consumidor, mientras que el otro resulta más caro y por lo g£ 

neral está adulterado; que de no conocerlo el consumidor h a — 

brá de hacer una publicidad. 
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LA 7ID,-

Antes de entrar en la parte manufacturera del vino, v a — 

mos hacer un pequeño estudio de la vid, su cultivo y localiza^ 

ci6n geográfica. 

La vid común es un artusto leñoso que crece espontanea— 

mente en los paises mediterráneos. Se la encuentra en casi t£ 

do el territorio peninsular e insular en infinidad de varieda 

des. Se extiende por las comarcas meridionales de la Penínsu­

la, hasta alturas superiores a 1.000 metros, y no se da en — 

las comarcas más húmedas y sombrías del TTorte de España. 

El clima mas templq.do y la mayor diafanidad de la atmós­

fera determina mayor dulzura y grado alcohólico de la uva. — 

Así es importante la dulce uva moscatel, gorda y blanca de Je_ 

rez y su Campiña, de Málaga, Madrid, etc. 

En el siglo pasado la extensión dedicada al cultivo de -

la vid era bastante superior a lo que es hoy. La invasión de 

la filoxera y otras plagas destruyeron muchos viñedos, cuya -

reconstrucción se ha ido logrando gracias a la plantación de 

cepas americanas, inmunes a la filoxera, a las que se injertas 

vides locales. En los últimos años ha vuelto a retroceder algo 

la extensión total de los viñedos. En 1947, la superficie del 

viñedo español era de 1.527.400 Ha, de la que 153.100 eran — 

plantaciones jóvenes. Solamente 16 provincias escaparon a esta 

última disminución y habían aumentado las superficies de viñ£ 

dos. 

Por reciente disposición oficial se limita, en lo sucesî  

vo, la plantación de nuevos viñedos, por juzgar que la planta^ 

ción de vid existente en España es suficiente para satisfacer 

nuestras necesidades, tanto interiores, como del comercio ex­

terior, y para evitar que tierras de buenas condiciones para 

los cultivos cerealistas, de los que España es deficitaria, -

puedan verse invadidas por la viña, ante la buena coyuntura -

de precios del vino, además porque su cultivo es sencillo, y 
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económico porque no precisa de esa gran cantidad de abono, ni 

de riegos frecuentes, porque los viñedos generalmente recibe 

el agua de las lluvias de inviernos, resultando así el p r o — 

blema que en muchos paises origina la escasez de agua, en es-

Je cultivo es totalmente sencillo. 

Localización Geográfica.- La vid está desigualmente repartida 

er 
por el mundo, correspondiendo a España el 3- lugar en la pr£ 

ducción del vino con 20 millones de Hl, aproximadamente. 

Primeramente vamos a describir esquemáticamente las r e — 

giones vitícolas de España. 

Región de la Meseta 

Región del Ebro 

Región Catalana 

Vinos españoles Región Andaluza 

Región Levantina 

Región del TToroeste y 

Vizcaya 

La calidad y marcas de los vinos de estas regiones son -

áe gran fama en el mundo entero, a los que tantos se han imi­

tados y falsificados en el mercado sin llegar nunca a la pure_ 

za de los mismos, y por la gran importancias que estos vinos 

tienen en el comercio, exigen que se tenga un conocimiento — 

exacto de los lugares de producción. 

REGIOTT DE LA lESETA 

Manche ga 

Ciudad 

Toledo 

Madrid 

Cáceres 

Real 

: IT 

Valdepeñas 

Manzanares 

Montiel 

Yepes 

y 
Mentridas 

Argandan 

Chinchín y 

Colmenar de Oreja 

Montáchez y Truji 
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.Zamora: Tierra del vino: Toro y Benavente 
Leonesa .Valladolid: Favas del Rey y Rueda 

.Burgos: Aranda del Duero 

REGIOTT DEL EBRO.-

Rioja: Logroño: Haio y Calahorra 

ITavarra: Tudela y Corella. 

Zaragoza:.Campo de Cariñena, Morata del Jalón, 
Aragón .Calatayud. 

Huesca: .Lamaja, Barbastro y Cruñen 

REGIOTT CATALANA." 

(Valle del Ebro - Ampurdan) 

. .Comarcas del Yallés y Panados (Villa-

Barcelona-^^«^^^ ^^^ Panadas) 

.Alella y Sitges. 

Tarragona .Priorato, Valss, Coma del Barberar 

RE&IOTT ATOA LIZA.-

Cádiz:.Jerez, Puerto de Santa María, San Lucar de 
.Barrameda y Chiclana, 

Córdoba:.Montilla, Aguilar dei Campo 
.Moríles y Rute 

Málaga: Málaga y Velez Málaga 

Sevilla: Cazalla 

Huelva: Condado de íTiebla 

RE&IOIT LEVANTINA.-

Castellón: Vineroz, Peñíscola, Segorbe, Benicarló 

Alicante: Monorar, Elda y Villena. 

REGIÓN DEL NOROESTE.-

Valle del Mño: Orense, Comarca de Rivero (Rivadabia) 

Valle del Sil: Villafranea del Bierzo (León) 

Valle del Ulla: (Pontevedra y Coruña) 

Pontevedra: Cambados 

Vizcaya: Chacolí 

LA MANCHA." 

Entre las provincias que han aumentado la superficie de 
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viñedo figura Ciudad Real, en primer lugar, le seguía Bar­

celona. Existen unas 480.000 Ha, de terreno dedicado al — 

cultivo de la vid, la mayor parte en la Mancha, superfi 

cies de estepas y cereales que han sido dedicados a la vid. 

En el borde del Campo de Montiel y al Sur del de San Juan, 

alrededor de los grandes pueblos manchegos de Tomelloso, -

Secuéllamo, Alcázar de San Juan, Valdepeñas y Manzanares, 

se extienden viñedos inmensos, imposible delimitar con la 

vista. El vino más importante es el de Valdepeñas, el cen­

tro vinícola más importante por la cantidad que exporta. -

En la provincia de Toledo, al Uorte del Tajo, se extiende 

una gran zona de viñedos. Con 2.780.000 Hl. fué la provin­

cia mayor productora de mosto de España en 1947» al Sur de 

Madrid se extienden ricos y grandes viñedos. 

Antes de aparecer la invasión de la filoxera, la re­

gión que poseía mayores viñedos era Cataluña, aunque una -

parte de esos viñedos han llegado a reconstruirse, se nota 

una disminución en los últimos años. El cultivo de la vid 

tiene lugar en esta región desde toda la zona del litoral, 

desde el Ampurdán hasta la ribera del Ebro, y en los va 

lies desde la Selva hasta el Panados. Existe el tipismo — 

que ofrece muchos de sus paisajes con el cultivo de la vid, 

almendros, cereales, todo mezclado. 

El vino catalán es de alta graduación, oscilando en­

tre 13® y 18°, lo que le hace apto para la licorización y 

para vinos generosos. Sus comarcas vitícolas más importan­

tes son las del Panadas, campos de Tarragona y Priorato, -

el vino blanco de Alella, son también m4y famosos. 

La mayor extensión de viñedo en Cataluña corresponde 

a la provincia de Tarragona (96.146 Ha.) seguida de Barce­

lona y Gerona, las vitícolas de las cuatro provincias reu­

nidas produjeron en 1947 una octava parte del mosto de Es­

paña en 1947. 
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En La Rioja encontramos el vino de mesa más fino - tin­

tos y claretes. La Rioja Baja produce vinos de alta graduación, 

q.ue disminuye hacia la Rio ja Alta. La producción de mosto de 

la Rioja en 1947 fué de 694.000 Hl. POF Castilla la Vieja y 

León se extienden grandes viñedos, sobre todo al Sur del río 

Duero la faja de viñedos que da fama a la Tierra del Vino en 

la provincia de Zamora. También es digna de mención la Cuenca 

del Miño, que con las fértiles tierras del Bierzo y el Valle 

del Sil forman una región vinícola muy importante que siguien 

do la euenca del Miño asoma al Atlántico. 

Hemos de considerar que los vinos de Galicia no tiene -

ese mayor grado alchhólico, pero su característica acidez los 

hace muy agradables al paladar. En esta región corresponde a 

la provincia de Orense la mayor extensión de viñedos seguida 

de Pontevedra y Lugo. 

ÁTTPA LUCIA.-

Andalucía es la tierra del vino generoso, por excelen— 

cia, por la condición de su clima, y sus suelos ideales hace 

que sea la verdadera tierra del vino, vinos famosos en el mun 

do entero. La Compañía cordobesa, con Montilla, Aguilar, la -

comarca riquísima del Condado en Huelva, casi toda la provin­

cia de Málaga, la zona sevillana de la sierra, con Gazalla, y 

el campo jerezano, con Jerez de la Frontera, Sanlucar de B a — 

rrameda, Puerto de Santa María, son productores de vinos ex— 

quisitos. 

El cuidado que se pone en los cultivos de la vid hace -

que se obtengan unos vinos de calidad insuperables como son: 

el Jerez, ámontillado, Málaga, de gustos muy exquisitos, asi­

mismo la célebre manzanilla, tan característica en la región 

andaluza. Las bodegas son extremadamente limpias, y acogedo— 

ras, en sus depósitos, botas o pipas se conservan soleras de 

cientos de años. Las casas jerezanas son muy potentes comer— 

dialmente y extienden sus negocios por todo el mundo. 
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Una vez estudiada lo más importante de la producción vi_ 

tícela española que por su interés conercial merece destacar­

se, vamos a hacerlo añora con los demás países, y de estos — 

los más importantes. En primer lugar tenemos a Francia, la — 

cual sigue ocupando el primer puesto del mundo tanto en canti_ 

dad como en calidad, con unos 44 millones de Hl.(62'5 millo— 

nes de Hl.) de producción media en el cuatrienio de (1934-38). 

La cuenca del Loire produce una décima parte del total. 

Las zonas a orillas del Mediterráneo producen casi la -

mitad del vino francés. 

En el nordeste, con terrenos calcáreos y abrigados de -

los vientos húmedos dei Oeste, cobijan ricos viñedos. Entre -

las variedades más importantes se crían allí los "Champagnes" 

más famosos del mundo. 

Después de Francia, la nación mayor productora de vino 

del mundo es Italia, con unos 30 millones de Hl, la cual no -

ha bajado nunca en los últimos 20 años. 

El Clima de Italia reúne las jjejores condiciones para -

el cultivo de la vid. Desde los tiempos históricos se cultiva 

este arbusto,^e producen muchas variedades de Mno: Marsala, 

de Sicilia, Orvieto y Chianti, en Toscanao Las calidades ita­

lianas se han ido perfeccionando y compiten con los más afama 

dos del mundo. 

Tambieá merece mencionarse Portugal, que ocupa el quin­

to lugar del mundo, con sus muy famosos vinos de Oporto. 

ELABORACIOTT DEL VIÍTO,- El zumo extraído de las uvas toma el -

nombre de mosto. La extracción se verifica por dislaceración 

de los tejidos de la pulpa carnosa de las uvas, ya extrujando 

el fruto con los pies desnudos o calzados con zapatos de e s — 

partos, ya por medio mecánicos (pisadoras de rodillos, máqui­

nas estrujadoras, prensas, centrifugadoras, etc.) evitando — 

siempre el no triturar la semilla. 

El rendimiento de mosto es muy variable, no pudiéndose 

precisar con exactitud, pero si puede calcularse aproximada— 
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dente que 100 kilogramos de uvas dan de 60 a 70 litros de mo£ 

to y 30 a 35 kilogramos de orujo no exprimido. 

El zumo, con los restos de la piel, hollejos, pipas y -

los pedúnculos o escobajos, pasa a los recipientes de fermen­

tación, donde se va a verificar la transformación del mosto -

en vino. 

El mosto en este momento está formado por un líquido de 

densidad superior a la del agua -1'08 a 1*10- conteniendo di­

versos sustancias de la uva, más los agentes de la vinifica— 

ción, que se hallan sobre la piel y los pedúnculos. 

Los componentes del mosto son: 

agua 70 a 86 por 100 

glucosa y levulosa. 16 a 36 " " 

materias albuminoideas O'5" l'OO'' •' 

crémor tártaro, málico, tácnico, sales mine­
rales, sulfates, fosfatos etc 1 á 3 n n 

FERME¥TACIO?T TUMULTUOSA.-

En los locales de temperaturas invariables superiores a 

17'*, y preferibles entre 25* y 30** como óptima, rápidamente -

se inician el desdoblamiento de los azúcares, dando comienzo 

la fermentación tumultuosa. Esta se manifiesta por la forma— 

ción de grandes burbujas, que forman espumas en la superficie, 

con aumento de temperatura y ruiéo semejante a la ebullición, 

por lo que se dice que el mosto cuece o hierve. 

Al mismo tiempo, las materias sólidas en suspensión, por 

el gas carbónico, suben a la superficie formando el "sombrero". 

Al cabo de seis u ocho días, la actividad fermentiva disminu­

ye, el líquido se ha hecho menos denso y el sombrero desciende 

al fondo del recipiente; decreciendo asimismo las burbujas y 

la temperatura. 

En el seno del líquido se han producido transformacio— 

nes muy importantes, entre las cuales las más importantes son 

el alcohol y anhídrido carbónico, así como pequeñas cantida— 

des de glicerina y ácido sucrinico, iniciándose seguidamente 
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otras fermentaciones que dan lugar a ligerísimas cantidades de 

ácido acético y otros ácidos orgánicos, alcoholes, distintos a 

los vinícolos, ejeres, etc. 

Con la sedimentación del sombrepo en el fondo de la vasi^ 

ja, en las demás sustuncias altuminoides, gomosas, etc, se ori­

gina la transformación del líquido, formando las heces del vino 

u orujos. En el líquido la aspereza y viscosidad han desaparecí 

do: el vino que se ha formado es limpio, fluido y sabor dulce -

de oque se ha cambiado en el gusto alcohólico propio de las be­

bidas fermentadas. 

FERME'fíTACIOTT LETTOA.- Cuando la fermentación tumultuosa ha termi_ 

nado el vino se transvasa a barricas 6 pipas de madera de gran 

tamaño de 16 a 320 Hl, o rréa. Las heces u orujos se prensan una 

ó dos veces y vino que retenían se adiciona al primero, llamado 

de yema, 

En los recipientes adecuados que impiden la entrada de -

aire, pero no así la salida del anhídrido carbónico, y en un lu 

gal apropiado de temperatura de unos 15*, sigue la fermentación 

de los azúcares y el desarrollo de los aromas característicos -

por una serie de reacciones, entre la acción de los ácidos so— 

bre el alcohol para formar éteres, la acides sigue disminuyendo, 

y ciertas sustancias en suspensión, como levadura, gérmenes, — 

tartratos, etc, se sedimenta y formando las llamadas Heces, de 

las que se separa el vino por medio de trasiegos. 

Una vez terminada la fermentación lenta, el vino resul— 

tante previa clasificación y conservación puede lanzarse al mer 

cado (vino nuevo), ó bien someterse a la fase de crianza ó madu 

ración. 

COtTSERYACIOIT CRIAITZA Y EWVEJECIMIEITTO DE LOS VI¥OS.-

Al llegar la primavera se verifica un nuevo trasvasamien 

to -trasiego- del líquido claro, en presencia del aire, a nue— 

vos toneles bien limpios y desinfectados, para separarlos de — 

las heces (madre del vino), que con el tiempo comunicarían al -

vino sabor desagradable. El vino trasegado a estos nuevos enva-
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ses continua sus reacciones de clasifiíracion y exaltación de — 

aromas , caracteristico del vino viejo. 

OPERACIQTTES ESPECIALES.-

íTo siempre es preciso someter los vinos a clasificación 

distintas de las señaladas para separarlos de las materias que 

los enturbian e impurifican, pero a veces se filtran a través -

de materias inertes, como tierra de diatomáceas, amianto, etc. 

También se emplean los clasificantes orgánicos 6 filtros movibles, 

como gelatina, clara de huevo y otros; para separar las particu 

las sólidas. 

PASTERIZAGIO'gT.- Consiste en someter a los vinos, fuera del con­

tacto del aire, a temperaturas comprendidas entre 55° y 80° du­

rante uno ó dos minutos para destruir todos los microorganismos 

sin aniquilar las diastasas, que originan las lentas modifica— 

clones de los vinos kechos. El calentamiento va seguido de vin -

rápido enfriamiento, para evitar las temperaturas óptimas -30° 

a 40° al desarrollo de las bacterias. 

La pasterización tiene gran importancia en los vinos em­

botellados que han de sufrir largos transportes, para asegurar 

su mejor conservación. 

ENCABEZADO.- Consiste en la adición de alchhol purísimo de vino 

como medio de conservación y mejora. El encabezado lo practica­

mos para los vinos que han de ser transportado a regiones de — 

condiciones álimáticas distintas de las del país de origen, pa­

ra evitar nueva y posible fermentación, y para mejorar su condî  

ción de sabor. 

PROPIEDADES.- El Vino es un líquido espirituoso y limpio,de co­

lor que varía, según los tipos, del amarillento claro o dorado 

(vinos blancos) al rojo más ó menos intenso (vinos tintos). El 

olor es francamente aromático y sobre todo en los ricos vinos -

añejos. El sabor es muy variable: desde el gusto un poco áspero 

y astringente de ciertos vinos de mesas muy estimados (Rioja, -

Burdeos) al dulce de los "vinos generosos dulces" IjMálaga, Opor_ 

to), o al fuerte, alcohólico y perfumado de los vinos secos de 
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Jerez. 

COIJPOSIGIOÜT»- La composición de los vinos es muy compleja, debi_ 

do a sus distintas calidades, cultivo, terreno, condicibones cli_ 

máticas, etc. 

El agua 75 a 92 por 100 y el alcohol de un 8 a un 16 por 

100 constituyen la mayor parte del vino, otras sustancias, muy 

nemerosas, se hallan en proporciones mínimas de 1,5 a un 4 por 

100, y son sin embargo, las que dan color, olor, sabor y carác­

ter propio a las distintas clases de vinos. 

Los alcoholes están representados en su mayor parte por 

alcohol etílico ó de vino. Los ácidos orgánicos son entre otros: 

ei acético, tártrico, málico. Existen además aldehidos, materias 

colorantes, mucílagos, azúcares y otros muchos principios que £om 

pilcan tan varia constitución. i 
s 
.1 

VARIEDADES COLERGIALES.- 1 
•III •• ' • -S 

ca 

Para mejor estudio de los vinos, los reuniremos en tres | 

grupos. I 

1° Vinos de pasto o mesa: Tintos ó blancos | 
a 

2̂ * Vinos generosos o finos: Secos o dulces | 

3° Vinos espumosos. i 
i 

Y yá hecha esta pequeña clasificación, vamos hacer un pe_ 

queño estudio de cada grupo, exponiendo la más importante y lo 

más característico de cada uno de ellos. Conocimientos de los -

cuales ningún comerciante debe dejar de conocer, 

1®) Vinos de pasto o mesa.- son vinos ligeros, legeramen 

te ácidos y astringentes, aromáticos, con una proporción de al­

cohol que se halla comprendida entre 8 y 12 por 100, se dividen 

en tintos y blancos. 

Entre los vinos tintos se clasifican los de color rojo -

claro (claretes) u oscuro (tintos de Aragón, muy ricos en mate­

rias colorantes y extractivas. Valdepeñas, Priorato, Toro, Mon-

tánchez, etc.). Los vinos blancos, claros amarillentos ó dorados, 

poco ácidos, resultan de la fermentación del mosto fuera del — 

contacto del escobajo. 



VIFOS SEITEROSOS O FIDTOS.- Corresponden a este grupo algunos de 

los más famosos vinos españoles. Son vinos muy alcohólicos, pr£ 

cedentes de uvas muy ricas en azúcar. Estos vinos son de vn gu_s 

to exquisito, por lo común, no salen al mercado sino cuando son 

añejos (añejos o viejos se aplica a los vinos que tienen más de 

cuatro años). Este vino proceden de una elaboración y conserva­

ción muy esmerada. 

Se dividen en secos y dulces: 

Los vinos generosos secos son muy fluidos, por su escasa 

proporción de azúcar y otras materias extractivas, limpios, 

transparentes, con sabor vinoso fino y delicado, pero fuerte y 

característico para cada clase. Gozan de gran aceptación los v¿ 

nos de Jerez, universalmente conocidos, y de Málaga, Manzanilla, 

muy fluido y menos alcohólico que los anteriores, Montilla, 

amontillado, etc. 

Los vinos generosos dulces llámanse también vinos de li­

cor, y se caracterizan por contener azúcar en cierta proporción, 

después de terminada la fermentación, además son vinos muy alc£ 

hólicos, de sabor dulce y poco fluido. Son muy estimados los vi_ 

nos de Málaga y Jerez dulces, moscatel (Alicante), Cariñena y -

otros. 

VITOS ESPUItlOSOSo- Su carácter más importante es el de contener 

ácido carbónico en disolución, que forma espuma en la superfi— 

cié del líquido al desprenderse y les comunica un saborcillo pí 

cante muy agradable. Tienen gran estimación como vinos de pos— 

tres (vinos de Champagne, los más famosos). ^ 

DEFECTOS Y ALTERACIO!TES DE LOS VITOS.- o^v 

En todos los vinos son muy numerosos los defectos y alte 

raciones, como son el sabor al barril ó a corambre, el enturba­

miento (casses), materias colorantes. Las enfermedades del vino 

son todas de origen parasitario, como las flores del vino, pica_ 

do o avinagrado, vinos sueltos ó torcidos (varios microbios), -

vinos grasos ó grasas de los vinos, etc» 

ADÜLTERACIOTTES«- Son muy frecuentes, pero las más importantes -
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son la adición de agua, materias colorantes y alcohol, para ríes 

tituir la proporción perdida de los dos últimos elementos. La 

incorporación de azúcar, ácido salicilico, sulfitos, etc.etc, 

es fraudulenta, como toda manipulación que tenga por objeto mo 

dificar el estado natural de los vinos, 

PRODUCCIÓN»- La producción total de los vinos en el mundo se -

calcula en unos 200 millones de hectolitros; como media, a la 

que contribuyen, en primer lugar Francia (30 por 100), Italia 

(20 por 100) y España (10 por 100) y otros paises de menos im­

portancia en la producción vitícola. 

En España en producción vinícola es de unos 20 millones 

de Hl; esta cantidad es más o menos aproximada, más bien aproxi 

madión por exceso, porque si nos vamos a los últimos datos es­

tadísticos de la producción de vino en España, observaremos que 

en 1.954 la producción de vino alcanzó una cifra de 17.398.000 

Hl, mientra que en 1.955 fuó de 16,828.000, por tanto existe -

una diferencia de unos 570.000 hectolitros, lo cual nos indica 

la variabilidad de la producción vitícola en España. 



P L A IT C O l T T A B i E 



La sociedad Colectiva "Sánchez y Cía." se constituye con un 

capital de 600,000 ptas., aportado por los socios Don Juan Sánchez y 

Don Luis Valera únicos componentes de la misma 

IT\rS!>mRIO de los hienes del Sr» Valera. 

A C T I Y O 

QAJA. . . » . . 

BA T̂GO HISPANO A1ÍSRICA¥0 

VICTOS o . . . . . o 

î  ' ] V í\ Dij ̂ • • • • • • • • • • • • « • 

CUBAS „ . . . . o . . . 

LABORATORIO 

3PECT0S A COBRAR = 

CAinOî TES. . . . o 

ÚTILES VARIOS 

Suma del Activo . o 

P A S I V 

EFECTOS A PAGAR 

PROVEEDORES . . 

CAPITAL . o . . 

Suma del pasivo 

7.397 

21.739 

84.279 

12O0OOO 

6 o 300 

15o260 

33oOOO 

2.500 

24-o 905 

13o780' 

90o730 

12.300 

432.191 

23.781 

42,792 

365.617 

432.191 

50 

40 

10 

40 

60 



BnrE5T!DAEI0 de l o s b i e n e s d e l 3 r . Sánchez , 

5 

7 

8 

U 

IC 

1 

9 

O O » 

A C T I V O 

IÜI.IUEBLE3 BODS^.. . . . 

ENVASES . o . . o 

MOBILIARIO o . 

YI^OS . . . o 

BA'TCO BSPAÍÍOL LE CRÉDITO. . . 

BÂ TGO CEYTPJiL . . o 

CAJA o . 

CLIETTTES o . . . . 

VIYAGHE 

Suma d e l A c t i v o o . 

P A S I V O 

EFECTOS A PAGAR . 

PRO^/EEEORES <. . . 

CAPITAL o c . . o 

• • o o 

Suma del Pasivo . • 

92 o000 

22o000 

13.535 

9o300 

54.600 

14.900 

2 3.597 

2.300 

5.253 

180 

237.666 

6.574 

3.275 

!27.816 

:37.666 

25 

75 

25 



IT>TYÊ TTAEIO g e n e r a l n° 1 que p r e s e n 

t a l a S o c i e d a d "Sánchez y C í a . " a l d a r 

• o r i n c i p i o a s u s o p e r a c i o n e s m e r c a n t i l e s . 

i \ n rp T ir o 

1 CAJA 
E x i s t e n c i a s / a r q u e o 
BÂ TCO ESPAñOL DS CRÉDITO 
S a l d o de c / c a n / f 

I3ATC0 CETTRAL 
S a l d o de c / c a n / f 

4Í BA'TCO HISPA'TO ÁLIERICAITO 
S a l d o de c / c a n / f 

YÎ TOS • 
E x i s t e n c i a s en a lmacén 
YÎ TA GEES 
Existencias en almacén 
EPSCTOS A COBRAR 
ii3s existencias en cartera 

8 

9 

LC 

L l 

L2 

-4 

.5 

: .6 

.7 

ClIE^JTES 
S a l d o a n / f 

CUBAS 
Por l a s e x i s t e n c i a s 
E^fVASES 
Por l a s e x i s t e n c i a s 

CAIUO^IES 
P o r l o s e x i s t e n t e s 
LABORATORIO 
E x i s t e n c i a s en e l mismo 

UTS^TSILIOS VARIOS 
Por v a r i a s e x i s t e n c i a s 

MOBILIARIO 
E x i s t e n c i a s s / h o j a d e t a l l e 
IYI.IUEBLE BODEGA 
YaLor d e l mismo 

YIIAS 
Law de n/ propiedad 
JUA:I SAYCE3Z, S/C APORTACIO!T 
Cantidad que falta aportar 

Suma del Activo 

P A S I V O 

EFECTOS A PAGAB 

PROVEEDORES 

LUIS YAIERA, 3/C PARTICULÍ ' ÍR 

CAPITAL 

Süra.a_del_Pasivo 

9o697 

14.900 

23.597 

21.739 

138.879 

180 

13o7S0 

30cl58 

55oOOO 

28.795 

90.730 

2» 500 

12.300 

15 o 600 

92oOOO 

I2O0OOO 

22 o 184 

75 

40 

IC: 

75 

„_622o041_--

30.355 

46.063 

15»617 

600.000 

622,P41_ 

65 

35 



D I A R I O 

En Las Palmas ( T e l d e ) , a l dar comienzo a sus ope rac iones 

m e r c a n t i l e s l a Sociedad "Sánchez y Cí^a" en e i 1° de Enero de 

1 . 9 5 7 . -

1 Enero 1 

9.697,75 
14.900 

23.597 
21.739,40 

138.879,10 

180 
13.780 

30.158,75 
55.000 

28.795 

90.730 

2.500 

12,300 

15.600 

92.000 

120.000 

22.184 

1) 

3) 
4) 

5) 
2) 
6) 
7) 
8) 

9) 
10) 

11) 
12) 
13^ 
14) 

15) 
16) 
17) 

9 . 5 5 0 

111 

726 

275 

CAJA 

BANCO ESPAfíOL DE CRÉDITO 

BA!TGO CENTRAL 

BANCO HISPANO AMERICANO 

VINOS 

VINAGRES 

EFECTOS A COBRAR 

CLIENTES 

CUBAS 

ENVASES 

CAMIONES 

LABORATORIO 

UTENSILIOS VARIOS 

MOBILIARIO 

INMUEBLE BODEGA 

VI 3A 

J . SÁNCHEZ, S/C APORTACIÓN 

a EFECTOS A PAGAR (18 3 0 , 3 5 5 , 6 5 

a PROVEEDORES (19 4 6 . 0 6 8 , 3 5 

a LUIS VALERA,S/C aRT.(20 1 5 . 6 1 7 

a CAPITAL ( 2 1 6 0 0 . 0 0 0 

E n e r o 5 

8 ) CLIENTES 

J u l i o P a u l , de M a d r i d , n / f r a , a 30 d / . 
n ° 2 5 . 

a VINOS ( 2 

Los d e t a l l a d o s en f a c t u r a n° 2 5 . 

a EXPTCION. CAMIONES (22 

T r a n s p o r t e de n / camión p o r s / c t a . 

8.725 

825 

d. d. 

23) GASTOS GLES. a 
Por varios gastos 

CAJA (1 111 

Enero 7 

702.703,00 

22) EXPLOTACIÓN CAMIONES 

Factura reparación camiones 

14) MOBILIARIO 
Suma y sigue 701.702,00 



2 
702.703,00 SVixaa a n t e r i o r 701 .702 ,00 

4 Enero 7 

Compra de una mesa para la oficina. 

a CAJA ( 1 1.001 

Por los pagos precedentes. 

5 día 9 

29.864 3) BAYCO ESim^OL DE CRÉDITO 
a CLIETTTES ( 8 29.864 

TTeg. c o n d i c i o n a l de n / g i r o n^s 37 a 39 
E . Mar t ínez de J e r e z 9o327,85 
L. Marrero de S e v i l l a 13o210,25 

6 d í a 12 

7.200 2) VIÜOS a PROVEEDORES (19 7.200 

Los detallados en la fra. n/n°. 

7 d. d. 

1.000 1) CAJA a TIETOA (24 1 .000 . 

R e t i r a d o de l a ca ja de l a t i e n d a 

8 d. d . 

11.100 8) CLIE!TTES 

L. Marrero de Sevilla, n/fra. 

a YITTOS ( 2 8.200 

Los detallados en n/fra. n° 

a EtmOTELLADO (25 2.525 

Málaga 500 botellas a 5,80 pesetas. 

a USOS Y CONSUMOS (26 375 

Por impuesto del embotellado 

9 día 29 

10.619 19) PROVEEDORES 

A. Rocamora, s/L a la vista. 

600 22) EXPLOTACIO^T CAMIONES 

a CAJA ( 1 11,219 

Pagos verificados hoy. 

10 Febrero 2 

23.500 8) CLIETTTES 

Ricardo Madrid, n/fra. n° 

a VITOS ( 2 23 o 370 

Los detallados en n/fra. n° 

a EXPLOT^^r. CAIvUÔ IES (22 130 

Importe del transporte n/camión por n/cta. 

11 Febrero 5 

9.250 2) VITOS 

Los detallados en n/fra. 

795.836,00 * Suma y sigue 786.586,00 



3 
795.836,00 Suma anterior 786.586,00 

11 Febrero 5 

a PROVEEDORES (19 8.800 
González Byass . de J e r e z . 

a EXPLOT̂ -ÍT CAMIÔ TES (22 450 
As ignac ión d e l t r a n s p o r t e e fec tuado por n / 

camión. 

12 d í a 10 

2 .145 ,30 25) EilBOTELLADO 
Málaga: 260 b o t e l l a s a 3,25 p t s c /u 838,50 
P r i o r a t o : 5 2 8 " " 2 ,475 " 1 .306,30 

a VKTOS ( 2 1.672,50 

Málaga:195 l i t r o s a 3 ,50 p t s c /u 682,50 
P r i o r a t o : 3 9 6 " " 2 ,50 " " 990,00 

a CASCOS BOTELLA (27 236,40 
a TAP0:TOS CORCHO (28 47 ,28 

a GASTOS GENERALES (23 23,64 
a GASTO PERSO?IAL (29 165,48 

Por mano de obra. 

13 üia 27 

11.000 1) CAJA 

Venta al contado hoy 

a EMBOTELLADOS (25 9.525 

a USOS Y CONSUMOS (26 1.475 

Por n/fra. a Ricardo Morales al contado y 
por impuesto s/ n/í'ra. 

14 Marzo 5 

10.000 18) EFECTOS A PAGAR a BA^CO CÊ TTRAL ( 4 10.000 

L / . n° de Luis G a r c í a . 

15 d í a 26 

1.500 29) GASTOS PERSO^TAL á VIWOS ( 2 1,500 

120 litros de Monóvar entregados al perso­
nal como regalo. 

16 día 26 

352 6) VINAGRES 

235 l i t r o s en t r ado hoy por a c i d a c i ó n de vi_ 
n o s . ~ 

164 30) PERDIDAS Y GA^ATICIAS 
Quebranto su f r ido por l a a c i d a c i ó n . 

a VICTOS ( 2 516 
235 litros de Jerez corriente que pasan a 

vinagre. ' • 

17 Abril 10 

11.660 2) VI¥OS 
832.657,30 Suma y sigue •• 820.997,30 



4 
832.657,30 Suma anterior 820.997,30 

17 Abril 10 

Pra. n.'' 9 de Luis García. 

a PROVEEDORES (19 11.200 

Luis G-. s/fra. a 30 días. 

a EXPLOTf.!T CÁIálOíTES (22 460 

Asignación a n/ camión por transporte. 

18 Abril 25 

600 1) CAJA 

Venta de hoy al contado 

a ElIBOTELLADOS (25 510 

If/ fra. a Luis Pérez, de esta. 

a USOS Y GOTISUMOS (26 90 

Impuesto correspondiente a la fra. n° . 

19 Mayo 15 

9.212 4) BATTGO CETTTRAL 
T r a n s f e r e n c i a n / f . de D. A. H. 

188 31) ITTTERESES Y DESCUETTTOS 
a VI'TOS ( 2 9o200 

F a c t u r a n*'102 a A. Hernández . 
a EXPL0T^!7 CA1£[0?TES (22 200 

T r a n s p o r t e por n / camión pro c t a . c l i e n t e . 

20 d. d . 

200 32) CUENTAS CORRIE^TTES VARIAS 

a CAJA ( 1 200 

Entregado al chofer para gastos de viaje. 

21 día 20 

280 8) CLIEÍTTES 

Julio Paul, de Sevilla, n/fra. n° 108. 

a ELffiOTELLADOS (25 240 

Por los detallado en la factura n° 108. 

a USOS Y CONSUMOS (26 40 

Importe del impuesto s/ dicha fra. 

22 Junio 19 

17»555 1) CAJA 

Venta hoy al contado 

a VIHOS ( 2 17.325 

Era. n**105 a Luis Solera, Málaga 

a EXPÍAN CAMIONES (22 230 

23 d.d. 

30.000 4) BANCO CENTRAL 
L iqu idac ión de nues t ro s g i r o s de hoy . 

890 .692 ,30 Suma y s igue 860 .692 ,30 



5 
890.692,30 Suma anterior 860o692,30 

23 . Junio 19 

105 23) GASTOS GENERALES 

Quebranto s/ los mismos 

a CLISTASES ( 8 30.105 

Eugenio Villaverde, de Burgos,n/go n''32 
Valentín Guridi, de Madrid, " " " 33 

24 Julio 7 — • 

23o500 1) CAJA a BA!TCO CETTTRAL ( 4 23.500 

T / n°99 c o n t r a d icno Banco. 

25 d í a 26 

10.000 18) EFECTOS A PAGAR a CAJA ( 1 10.000 
L / de Lorenzo H. a c e p t a d a . 

26 Agosto 9 

2.750 25) Ei/IBOTELMDOS 

Rio ja blanco: 500 botellas a 2,35 ptslJ.62,50 
Moscatel corriente:600 " " 2,85 " 1.687*50 

- a VIHOS ( 2 2.190 

Rioja blanco:375 litros a 2,30 .. 862,50 
Moscatel corriente:450 " 2,95 1»327,50 

a CASCOS BOTELLA (27 230 

Por cascos invertidos en el embotellado.. 

a TAPOIIES CORCHO (28 66 

Por 1100 invertidos en el embotellado. 

a GASTOS PERSOÍTAL (29 231 

Por mano de obra invertida, 

a GASTOS GE!TERALES (23 33 

Importe de las etiquetas invertidas. 

27 Septiembre 5 

20.000 18) EFECTOS A PAGAR a BAITCO CEÍTTRAL ( 4 20.000 

Pagado L/ n°2.820 de González Byas, por me­
diación del Banco. 

28 Septiembre 10 

2.000 32) CUEÍTTAS CORRIENTES VARIAS 

Entregado al Sr.Valera, gtos de viaje. 

1.000 35) EXPLOTACIOTT DE VIMS 

Por trabajo en las viñas 

300 29) GASTOS PERSOML 

Semanal a los obreros. 

200 22) EXPLOTACIOTT CAKIOTJES 

Por sueldo al chofer 

a CAJA ( 1 3.500 

Por los pagos anteriores. 

950.547,30 Suma y sigue 950.547,30 



6 

950.547,30 Suma anterior 950.547,50 

29 Septiembre 27 

4.200 8) CLIENTES 

A, Vale, de Alicante, s/fra.n°108 al 4 de -
Enero. 

a VITTOS ( 2 3.600 

Los detallados en n/fra. n° 108. 

a EWVÁSES (10 600 

Valor de los cedidos a dicho cte. 

50 Octubre 1° 

950 1) CAJA a , VITOS ( 2 950 

U/fra. de hoy ai contado. 

31 _ día 15 

2.175 25) ElíBOTEILADO 
a VITTOS ( 2 2.000 

a TAPO!TES CORCHO ( 2 8 25 

a GASTO PERSONAL ( 2 9 100 

a GASTOS GE^IERALES (23 50 

32 . — !Toviembre 7 

2.000 1) CAJA a TIEíTDA (24 2.000 
R e t i r a d o de l a ca ja de l a t i e n d a . 

33 d ía 15 

1,500 29) GASTOS PERSOWAL 

Haberes del personal de oficina. 

800 23) GASTOS GESTERA LES 
Gastos varios del mes. 

a CAJA ( 1 2.300 

34 d ía 20 

1.000 23) GASTOS GENERALES a REÍTD. ITTMÜEB. BODEGA (33 1,000 
A l q u i l e r mensual as ignado a l a bodega . 

35 . d ía 25 

967,50 8) CLIETTTES 
E . P é r e z , de Agüimes, l í / f r a . a 60 d / 

a EMBOTELLADOS (25 825 
Por l o d e t a l l a d o en f r a . a n t e r i o r . 

a USOS Y COíTSULIOS (26 142,50 
Por impuesto s / d icha f a c t u r a . 

36 . d ía 27 

2.350 34) LiATERIAL DE SI.ffiOTELLAR 

a CASCOS BOTELLA (27 2.000 

a TAPOT^S CORCHO (28 200 

966.489,80 Suma y s igue 966 .339 ,80 



966.489,80 

600 

200 

500 

9P359 

191 

200 

11.200 

500 

8.232 

168 

500 

Suma anterior 
36 TToviembre 27 

a GASTOS GENUALES (25 

966 .359 ,80 

150 

37 d. d . 

25) GASTOS GÊ IERALES 

Salario semanal de o'breros. 

22) EXPLOTACIÓN GAMOTTES 

Semanal del chofer. 

35) EXPLOTACIÓN VIÑAS 

Por trabajo en las viñas. 

CAJA ( 1 lo500 

Por pagos verificados hoy. 

58 día 28 

3) BANCO ESPAÑOL LE CRELITO 

Transferencia a n/f. de Valentín Guridi, 

31) INTERESES Y LESCUEíTTOS 

Descuento por pronto pago. 

a CLIENTES ( 8 

39 Diciemhre 1 

23) GASTOS GENERALES a CAJA ( 1 

Por gastos varios. 

40 día 5 — 

19) PROVEEDORES a EFECTOS A PAGAR (18 

Luis G» So en C. aceptado L/ a n/cgo. 

41 día 10 

23) GASTOS GENERALES a CAJA ( 1 

Por gastos varios. 

42 día 15 

1) CAJA 

N / fra. a Lorenzo B. ai contado. 

31) INTERESES Y DESCUENTOS 

Descuento 2fo, 

a VINOS ( 2 

43 d. d. 

56) GASTOS EWASES a CAJA ( 1 
P r a . r e p a r a d i ó n e n v a s e s . 

9.550 

200 

11.200 

500 

^4 .: ::F 

8.400 

500 

1.855 

999.994,80 

8) GLIS^TTES 
a 
a 

Suma ; 

d . d, 

ElffiOTELMDOS (25 
USOS Y CONSUMOS (26 

1.605 
250 

999.994,80 



8. 

999.994,80 Suma anterior 999.994,80 

45 Diciembre 15 

1.000 3) BA¥CO ESPAÑOL DE CRÉDITO 

A CAJA ( 1 loOOO 

Por nuestra imposición de hoy. 

46 día 16 

740 1) CAJA 

F/fra. n°113 al contado. 

a EldBOTElLADO (25 640 

Los detallados en la fra. anterior. 

a USOS Y COíTSUMOS (26 100 

Importe del impuesto. 

47 d. do 

3.200 22) EXPLOT°¥ CAIvELOWES a BoESP.DE CRÉDITO ( 3 3.200 

Comprado cubiertas para el camión, pagan­
do con L/. 

48 d. d. 

1 .180 8) CLIETTTES 

a EIvBOTELLADO (25 1 .025 

a USOS Y C0!TS.(26 155 

49 do d . 

2o000 1) CAJA a TIETTDA (24 2 . 0 0 0 

R e t i r a d o de l a c a j a de l a t i e n d a . 

50 d í a 17 

2 . 0 0 0 36) GASTOS ETTVASES a ERASES (10 2 . 0 0 0 

A m o r t i z a c i ó n . 

51 d . d . 

500 23) GASTOS GENERALES a RETOoI^flUEB.BODEGA (33 500 

A s i g n a c i ó n d e l a l q u i l e r de e s t e mes de l a 
b o d e g a . 

52 d í a 19 

1 3 7 , 8 0 1) CAJA a EXPLOTS!^! CALHOTTES (22 1 3 7 , 8 0 

T r a n s p o r t e de n u e s t r o camión a su r e g r e s o . 

53 d . d . 

5 . 000 3) BATTCO ESPAÑOL DE CRÉDITO 

a CLIEOTES ( 8 5 . 0 0 0 

Ben jamín R. s / C h / p o r n / f r a . 

54 . d í a 25 

2.000 1) CAJA a B. ESP. DE CRÉDITO ( 3 2,000 

T/ n°124 contra dicho banco. 

1.017.752,60 Suma y sigue 1.017.752,60 



9 
1.017.752,60 Suma a n t e r i o r 1 .017 ,752,60 

55 Diciembre 26 

1.000 35) EXPLOTi\CIO!T DE VIIÍAS 
Trabajo r e a l i z a d o en l a s v i ñ a s 

200 23) GASTOS GENERALES 
a CAJA ( 1 1.200 

Por l o s pagos a n t e r i o r e s . 

56 — d ía 28 

212,50 24) TISTIDA a USOS Y GOISUMOS (26 212,50 

Importe del impuesto del embotellado ven­
dido en la tienda. 

57 día 30 

1.500 1) CAJA a BATCO CEITTRAL ( 4 1.500 
T / n^ lOl con t ra dicho. Banco. 

58 d . d . 

8.673 22) EXPLOTACIÓN CAMIÔVTES 
a CAmOTTES (11 8.673 

Por a m o r t i z a c i ó n de lOfo de l o s mismos. 

59 d. d, 

5 .775,24 235 GASTOS GENERALES a VARIOS | 
a MOBILIARIO (14 703,75 f 

Por a m o r t i z a c i ó n d e l 5fo, j 
a CUBAS ( 9 2.650 f 

Por a m o r t i z a c i ó n d e l 3fo, i 
a ÚTILES VARIOS (38 1.230 | 

Amor t izac ión d e l 10;;^. § 
a LABORATORIO (12 125 

Amort izac ión de 5^ . 

a GASTO DE C0!JSTITUCI0Tl(37 1,066,49 
Amort izac ión de lOjo. 

60 d ía 31 

10.664,90 37) GASTOS DE CONSTAN a CAJA( 1 10.664,90 

Por los gastos de l-''̂  Establecimiento du­
rante el mes de Enero. 

61 do d. 

2.466,40 27) CASCO BOTELLAS a BANCO CENTRAL ( 4 2.466,40 

Asiento que pasó inadvertido el día 15 de 
Enero. Por 800 cosas recibido de la Vidriera, 
S.A. mediante transferencia. 

62 do d. 

338,28 28) TAPONES CORCHOS a BANCO CENTRAL ( 4 338,28 

Asiento que pasó inadvertido el día 10 de 
Febrero. Adquisición de materia prima median-

1,048.582,92 Suma y sigue 1.048.582,92 



I,048c582,92 

2.000 

1.050.582,92 

51.413,32 

239.659,40 
9.717,50 

49.724,70 
1.500 

269.189,28 

600.000 
1.555,65 
51.449,35 
15.617 

840 
269.189,28 

2.590.438,40 

10 

62 Diciembre 31 — • 
te transferencia. 

63 d. d. • 

26) USOS Y CÔ TSULÍOS a CAJA ( 

Por pago a la Hacienda. 
Suma para balance 

d. d. — 

EERDIDAS Y GA!TA!TCIÁ3 

a VIÜAGRSS 

a EWASES 

a EXPLOTf;^ GAMOTTES 

a GASTOS GESTERA LES 

a GASTO PERSOTTAL 

a PERDIDAS Y GÂ TAíTC . 

a ITJTo Y DESGUEÍ-TTOS 

a EXPLOTf_TT YIÍÍAS 

a GASTOS ETTVASES 

64 - . d . d . • 

YIYOS 

TIETTDA 

ElíBOTELLADOS 

RE¥D. I!TT,IÜEB. BODEGA 

a PERDS. Y GA^TATOIAS 
Sransferencia a esta cuenta de los bene­

ficios habido en la 1-. 

65 d. d. 

PERDIDAS Y GCIAS. A RESULTADO DE EJ. 
Por beneficio obtenido en el presente -

ejercicio. 

66 d. do 
Saldos s/ balance 

CAPITAL 
EFECTOS A PAGAR 

PROVEEDORES 

LUIS VALERA, S/C PARTICULAR 

USOS Y GOüSUMOS 

RESULTADO DE EJER. 

a CAJA 

a VICTOS 

a B . ESP . DE CRÉDITO 

a BA^CO CENTRAL 

a BÁSICO HISPATTO A» 

a VITTAGRES 
Suma y s i g u e 

1.048.582,92 

2,000 

1.050.582,92 

2,50 
2.195, 

11.166,20 
9.534,60 
2.803,52 

164,50 
547 

2.500 
2.500 

300.601,60 

269.189,28 

35.216,65 
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• • - ' • ^ ^ - ' ^ ^ ' - ' - , 

35,216 
7S,34u 
54,923 
4 ,904 

21,739 
532 

13,780 
8,272 

52,350 
26,195 
82 ,057 

2,375 
11,070 
15 ,171 
92,000 

120,000 
22,184 

• 

11,166 
9,534 

2,803 
164 
547 

2 , 2 0 0 

2,350 
2,500 
2,500 
9,598 

éH"5,474 

63 
uO 
-• 
32 
40 

— 
— 

25 
— 
— 
— 
— 
-

25 
— 
— 
— 

20 
60 

52 
-
— 
— 

— 
— 
— 

41 
20' 

n í" V-r"?'•~'" *=' 

i-V./iUi.tJxlj JÜíi 

• 

1,555 
51,449 
15,617 

600,000 

4 ,787 
9,724 

840 

1,500 

"•'W5",4'74 

65 
35 
~ 
-. 

50 
70 

_ 

— 

'2Q. 

Y aoi,íAr:iA" 

AJ:JI ' /Ü 

35,216 
j l ' j jOCü 

54,923 
4,904 

21,739 
530 

13,780 
8,272 

52,350 
24,000 
82 ,057 

2 ,375 , 
11,070 
15 ,171 
92,000 

120,000 
22,184 

4,930 
40,000 

2,200 

2,350 

9,598 
" ' 9 3 B ' , 6 5 1 ' 

i 

65 

— 
32 
40 

_ 
_ 

25 
H 
_ 
— 
_ 
— 

25 
• ~ 

» 
— 

— 
-

~ 

— 

41 
28' 

PA3IV17 

1,555 
51,449 
15,617 

600,000 

840 

669,462 
26¿,189 

65 
35 
— 
_ 

_ 

— 
2í 

^}>b';G5r'2í 

eooTooo 
269,189 

...^, 

• " • " " " 

2í 
2t 

P"RpT}"i"".iA5^ ríAiV'ñf'TiiH 

2 

2,195 

11,166 
9,534 

2,803 
164 
547 

2,500 
2,500 

31,412 

•mm 

— 

20 
60 

52 
— 

— 
_ 

32 

' 

239,659 

9,717 
49,724 

1,500 

300,601 
31,412 

269,189 
_ — • - . • . . . _ „ • » . _ _ _ „ _ _ . 

40 

1 
1 
1 
1 
i 
i 

1 

i 

501 
70! 

i 
1 
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; 

. 
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i 

"50 
-32 
2H 
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BAMFCE 3E COIIPROBAOIO^T D: 

T̂ T A í o n i j ^ iij E Á B DEUDOR ACREEDOR 

1 

IC 
11 
L 
L 
l ¿ 
l í 
1( 
l'i 
U 
Lf 
2C 

í 
2 
26 
2í 
3( 

3 
31 
3̂  
3í 
3( 

Caja 
Yinos 
B.Esp.de Gred, 
" Centra l 
" Hispan.0 A. 
Vinagres 
Efectos a G. 
C l ien tes 
Cubas 
Envases 
Camiones 
LalDoratorio 
Utens i l io v . 
Mobiliario 
Inmueb,bodega 
Viña 
J.Sanche2 s/c 
Efectos a P. 
Proveedores 
L.Valera s/c 
Capital 
Exp.eamiones 
Gastos gener. 
Tienda 
Enbotellados 
Uees y consu. 
Cascos botell. 
Tapones corcho 
Gastos pers, 
Pdas.y Gcias, 
Ints.y Dtos. 
C/ctes.varios 
Rend.Inm.bod. 
líater.de emb, 

Exptón.viñas 
Gastos envases 
Gastos de cons 

912 80. 
166.QBo 
60. 
62 
21. 

1 0-7, 
Xc J 
.700 
•73̂  
532 
,780 

9 40 

13. 
82.791|25 
55. 
28. 
90. 

^ O 

12. 
15. 
92. 

120. 
22. 
40. 
21. 

000 
795 
730 
500 
300 
875 
000 
000 
184 
000 
819 

13.599 
9.791 

21 
7.170 
2«000 
2.4 664 

3381 

55 
[LO 

24 
50 
30 

o 
28 

3.300 -
164 
547 

2.200 

2.35C 
2.50C 
2.500 

10.664 90 

45.695 
87 o 648 
5.200 

57.804 

74.519 
2.650 
2.600 
8.673 

12 5 
1.230 

703 

41 
I ^ ' 

15. 
600, 

o 
c. 

555 
268 
517 
000 
432 
256 

5.000 
16.895 
2.840 
2.466 

338 
496 

1.500 

1.066 

90 
5C 

orí 

75 

65 

80 
64 

40 
28 
48 

49 

AQ 

216 65 
34C60 
923 
904 
13Í 
53 
7SC 
272 25 
35C 
195 
057 
375 
07C 

79. 
54. 
4. 

21. 

13. 
8. 
52a 
26. 
82. 
2. 

11. 
15. 
92 

120. 
22.184 -

.17125 

.OOC -
,00C -

11.166 
9.534 

2.80' 
164 
547 

2.20C 

2.35C 
2.50C 
2.500 
9. 59S41 

20 
60 

1.555 
51.449 
15.617 

600.000 

4.787 
9.724 
840 

65 
35 

1.500 

;o 
70 i 

TOTALES lo050.582 92 1.050^582 92 685^474 10 685o474 

Esp.de
ter.de

