
& Empresas Insulares 

Central Lechera 
Todas las vacas de la isla 

En julio de 7957 quedó constituida la Cooperativa Agro- 
pecuaria de Ganado Productor de Leche y Derivados (COA- 
GRO), para mejorar la cabaña insular, las explotaciones ga- 
naderas de sus asociados y corno elemento sanitario para 
la centralización y selección de leche destinada al consu- 
mo local. 

La empresa se hizo cargo de rect, 
ger toda la leche producida en la ic- 
la, entre otras cosas para terminar 
con el reparto puerta a puerta, que 
no ofrecía garantía sanitaria alguna. 

Hasta los años 70 se recogia una 
cantidad modesta de feche y la pro- 
ducci6n era fundamentalmente de 
leche esterilizada y yogur; más tar- 
de se pasó a maquinarias mas mo- 
dernas, que permitieron mejorar la 
producción. 

En febrero de 1965 desapareció 
oficialmente la Coagro y a lo largo 
de ese año pasó a manos del Cabil- 
do en lo que luego se llamó Servi- 
cio Insular de Leche, que permane 
cib en las mismas instalaciones de 
la Coagro hasta 1981, en que fueron 
trasladadas a su actual emplazarnien- 
to en Lomo del Drago, Almatriche. 

Al principio, la Coagro contaba 
con distintas fuentes de ingresos, 
principalmente aportaciones y d e  
nativos de los socios, asi como sub 
venciones estatales y particulares. 
Las cantidades aportadas no resul- 
taban suficientes, en aquel momen- 
to, para acometer fa compra del S* 
lar, la construcci6n del edificio y la 
instalación de la maquinaria nece- 
saria para la organización adecua- 
da a la producci6n que pretendía 
realizarse, por lo que la Coagro de- 
bi6 recurrir a los préstamos para sa- 
lir adelante. En cuanto a la produc- 
cibn, la Central Lechera se montó 
con capacidad para pasteurizar 
40.000 litros de leche, aunque la exi- 
gencia del Estado se situaba sólo en 
20.000 litros. . 

La mayor cabaña 
ganadera 

La Central Lechera ha contribui- 
do desde su instalación a mantener 
y aumentar la cabaña ganadera de 
la isla, sobre todo en los últimos 
diez aiíos, gracias al precio de com- 
pra de la feche, claramente venta- 
joso para el productor respecto a 
otras regiones. Gran Canaria posee 
la mayor cabaña ganadera del ar- 
chipiblago. 

En la actualidad existen cerca de 
16.000 cabezas de ganado, de las 
que 12.900 dan leche; en total, y co- 
mo media, dan alrededor de 50 mi- 
llones de litros de leche al año. 

La central compra la leche a un 
precio fijo durante todo el año, 
unas 51 pesetas por litro, a pie de 
fabrica, es decir, sin transporte. A 
esa cantidad hay que añadir 3,50 
pesetas apartadas por el Gobierno 
de Canarias. 

Si la Central recoge la leche en 
el establo, se paga unas cinco pe- 
setas menos al productor. Pero no 
todos los ganaderos cobran lo mis- 
mo, ya que se paga en función de 
la calidad de la leche, que se com- 
prueba con análisis de grasa y den- 
sidad, de protetnas y bacteriolbgi- 
COS. 

En la Penlnsula o en Europa, el 
precio a los ganaderos no es tan 
devado: de 32 a 33 pesetas en la Pe- 
ntnsula y de 28 a 29 en Francia, por 
ejemplo. 

En Gran Canaria existen actualmente 
16.000 cabezas de ganado 

Gran Canaria posee 
la mayor cabaña 
ganadera 
del archipiélago 



Diariamente se producen 18.000 litros 
de leche pasteurizada 

Del alpendre 
al consumidor 

Cada mañana llegan a la Central 
Lechera decenas de camiones con 
la leche producida en toda la isla. 
Esa leche pasa un primer control o 
análisis previo, que consiste en 
comprobar si es apta para el con- 
sumo humano. Se detectan asimic- 
mo las posibles adulteraciones 
(agua, sal, etc) y la existencia de pe- 
nicilina y antibi6ticos. 

Cada ganadero tiene asignado un 
número, a través del que se contr* 
la la cantidad de litros que aporta 
cada día. 

Durante el proceso de produc- 
ción se llevan a cabo diferentes 
anAlisis de la leche para comprobar 
la calidad de los productos que van 
saliendo, que son sometidos a aná- 
lisis cada media hora. 

Los productos UHT, es decir, to- 
talmente estériles, sometidos a 140 
grados durante 3 segundos, reci- 
ben controles flsico-qulmicos en 
el proceso y microbiol6gicos a los 
15 días. Una o dos veces al mes se 
h a n  a cabo an4lisis microbiotógi- 
cos de todos los productos. 

Cada dia se producen unos 7.000 
litros de yogur, 18.000 litros de le- 
che pasteurizada y alrededor de 
45.000 litros de leche UHT. 

La gama de productos se extien- 
de desde la leche fresca, pasteuri- 
zada, esterilizada, hasta yogur, ba- 
tidos, nata fresca, etc. 

Estos prod~ic- 
tos se comercial i- 
zan en el merca- 
do local a través 
de 52 vendedores 
autbnomos, que 
con sus propios 
camiones llevan a 
cabo el reparto 
todos los días. 

AdemAs de la 
comercialización 
en los estableci- 
mientos del ra- 
mo, la Central Le- 
chera realiza un 
importante repar- 
to de productos 

cionado por la CE, en los distintos 
colegios de la isla. 

La competencia 
exterior 

En diciembre de 1988 la empre- 
sa se constituyó en sociedad anb  
nima con el Cabildo de único pro- 
pietario. La corporacidn insular 
consigna en sus presupuestos 
anuales la cantidad necesaria para 
el mantenimiento de la sociedad, 
incluido el cobrecoste de pagar la 
leche a un precio ventajoso respec- 
to a la Península o Europa. 

En este sentido, algunas marcas 
de leche del exterior hacen una 
competencia muy fuerte a la p r e  
ducida en Gran Canaria, ya que vie- 
nen subvencionadas altamente en 
origen, y eso hace que su precio 
pueda ser inferior. 

Con su existencia y produccibn, 
la Central Lechera asegura el abas- 
teclmlento mlnlmo y regular a la 
población de Gran Canaria, asCco- 
mo la existencia de las explotacio- 
nes agropecuarias, de las que viven 
alrededor de 3.000 familias. 

El objetivo propuesto es que su 
existencia signifique cada vez me- 
nos problemas para ta corporaci6n 
insular, para la que su manteni- 
miento es un esfuerzo solitario, ya 
que no recibe dinero de otros or- 
ganismos, a la vez que mantener la 
cabaña gandera de la isla y el sec- 
tor agrlcola y ganadero en general. 

Los ganaderos, por su parte, han 
aportado a ese mantenimiento de 
la cabaña la mejora de las explota- 
ciones y las razas de animales, una 
mejor capacidad de producci6n y 
un aumento del rendimiento por 
animal. 

En la actualidad, la Central Leche- 
ra está en fase de expansibn. T ie  
ne previsto invertir mil millones de 
pesetas en los pr6ximos cuatro 
años para la realización de mejoras 
en las instalaciones de la Central, 
a las que incorporará una envasa- 
dora, una caldera de vapor, f rk  en 
el transporte, ampliación y mejora 
de las lineas de UHT, etc. 

~odos las productos pasan un estricto control sanitario tacteos; subvew 




